
Cookie géant

Ingrédients : 

75 grammes de farine
½ tablette de chocolat
une poignée de raisins secs
60 grammes de beurre
120 grammes de sucre roux 
2 œufs
½ cuillère à café de levure chimique



Cookie géant
Ustensiles : 

1 cul-de-poule
1 fouet
1 spatule 
1 couteau
1 cuillère à café
1 verre mesureur
1 moule
1 morceau de papier cuisson
1 four à micro-ondes
1 four 



Cookie géant
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Dans un saladier, verse le sucre roux. 

Dans un bol, demande à un adulte de faire 
fondre le beurre au micro-ondes, quelques 
secondes.
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Verse le beurre fondu dans le saladier, sur 
le sucre.

Mélange rapidement avec le fouet.
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Casse les 2 œufs et ajoute-les au 
mélange beurre-sucre. Mélange bien.

Dans un bol, prépare la quantité de 
farine puis verse la ½ cuillère à café de 
levure chimique. Mélange bien.
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Verse, dans le saladier, le mélange 
farine-levure. Mélange bien, il ne doit 
pas y avoir de grumeaux.

Demande à un adulte de couper le 
chocolat en morceaux pour en faire 
de grosses pépites.
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Verse les raisins secs et les pépites de 
chocolat dans le saladier.

Mélange doucement avec la spatule. 
Ta pâte à cookie géant est prête ! 
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Prends un moule et recouvre-le d’un papier cuisson. 

Technique pour que le papier reste à sa place : fais-lui des « oreilles »! 
Place une main dans le plat puis avec l’autre main, tourne le papier pour 
lui faire une oreille. Recommence 3 autres fois pour les autres bords, il ne 
bougera plus ! 
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Verse, dans le moule, la pâte à cookie.
Demande à un adulte d’allumer le 
four.

Fais cuire ton cookie géant 20 mn à 150 degrés.
Il est cuit quand il est bien doré sur le dessus.


