
Période du 25 mai 
au 03 juillet

Sous réserve de modifications

Lundi 25 mai mardi 26 mai jeudi 28 mai vendredi 29 mai

Macédoine
Rôti de porc

 Salade pommes de terre☺
Fromage de chèvre☺

Compote

Carottes râpées☺
Quiche lorraine

Mâche☺
Yaourt

Banane

Rosette / cornichon
Salade pâtes, maïs,
tomates, gruyère
Éclair au chocolat

Radis / beurre☺
Poulet ☺

Chips
Fromage blanc

Fraises

lundi 01 juin mardi 02 juin jeudi 04 juin vendredi 05 juin

Férié

Chou chinois,  maïs,  feta,
raisins secs

Hotdog tomates
Fruits au sirop

Concombre à la crème☺
Pizza jambon fromage

Chocolat liégeois
Madeleine

Betterave☺
Tortilla

Babibel
Abricot

lundi 08 juin mardi 09 juin jeudi 11 juin vendredi 12 juin

Terrine de foie de volaille
Jambon sec

Haricots blancs sauce tomate
Fromage blanc / confiture

Sablé

Tomates☺
Croque monsieur

Salade☺
Mousse au chocolat

Salade César complète
Broyé du Poitou

Compote

Perles du Japon Surimi
Rôti de bœuf☺

Haricots verts
Tomme

Nectarine

lundi 15 juin * mardi 16 juin jeudi 18 juin vendredi 19 juin

Melon ☺
Pâtes / jambon et dés de

gruyère
Cookie

Crème vanille
*réunion des menus: 18h à la cantine  

Saucisson à l'ail beurre
Salade riz / thon / maïs

Gouda
Abricot

Betteraves☺
Rôti de porc

Chips
Camembert

Pommes cuites / confiture☺

Taboulé
Pain de poisson

Salade de tomates
Crème Tagada
Rose des sables

lundi 22 juin mardi 23 juin jeudi 25 juin vendredi 26 juin

Rillettes de sardines
Jambon sec

Haricots blancs sauce tomate
Fromage blanc / confiture

Sablé

Carottes râpées☺
Quiche lorraine

Mâche☺
Yaourt

Banane

Rosette cornichon
Salade pâtes, maïs,
tomates, gruyère
Éclair au chocolat

Radis / beurre☺
Poulet ☺

Chips
Fromage blanc☺

Fraises

lundi 29 juin mardi 30 juin jeudi 02 juillet vendredi 03 juillet

Tomates☺
Croque monsieur

Salade
Mousse au chocolat

Chou chinois,  maïs,  feta,
raisins secs

Hotdog tomates
Fruits au sirop

Concombre à la crème☺
Pizza jambon fromage

Chocolat liégeois
Madeleine

Betterave☺
Tortilla

Babibel
Abricot

 Les plats notés en gras sont élaborés sur place à partir de produits bruts

☺ Christelle et Christelle travaillent en partenariat avec des producteurs locaux. 
Viande de bœuf d’origine française (VBF)

Retrouvez les menus sur le site de la cantine : http://cantinestjeandethouars.eklablog.com

http://cantinestjeandethouars.eklablog.com/

