e 180 gde farine

* 100 g de sucre roux

e 100 g de pépites de chocolat
e 1/2 sachet de levure

e 75gde beurre ramolli

° 1 ceuf

Fiste des ustennifles

e 1 saladier

e 1 fouet

e 1 spatule

e du papier cuisson

Le déroulement

@ Sortir la plaque du four et la recouvrir de papier cuisson (papier
sulfurisé).

@ Faire chauffer le four a 180 degrés.

® Dans un saladier, verser la farine, la levure et le sucre.

@ Ajouter l'ceuf battu et mélanger.

® Ajouter le beurre ramolli et mélanger.

©® Ajouter les pépites de chocolat et mélanger.

@ Faire de petites boules de pate avec les mains.

Déposer les boules de pate sur la plaque de cuisson.

© Enfourner pendant 15 min.
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