1- Probléme 2: Comment fabriquer du yaourt a partir d'une matiére

premiére le lait ?

2- Hypothése : Pour fabriquer du yaourt, je pense qu’il faut ajouter des

bactéries (ferments lactiques).

)ériences avec une seule différence

Expérience 1 Expérience 2
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chauffer a 45° pendant 5h s chauffer a 45° pendant 5h &
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4- Résultat :

J'observe que dans I'expérience 1 le lait est resté liquide et qu'il s’est

transformé en yaourt seulement dans |'expérience 2.

5- Conclusion :

clus qu'il faut des bactéries (présentes dans le yaourt) pour

transformer le lait en yaourt.



