
 

 

 
 
 

 
 

 

Pour réaliser cette recette, suis dans l’ordre toutes 
les indications et respecte toutes les quantités, sinon 
ce gâteau aux pruneaux ne sera pas bon. 
D’abord, verse une tasse d’eau chaude sur deux cent 
cinquante grammes de pruneaux, laisse-les tremper 
toute une nuit. Dénoyaute-les tous. Prépare le four : 
grille à mi-hauteur, thermostat cinq. Ensuite, dans 
un saladier, mets trois cents grammes de farine, 
cent vingt-cinq grammes de sucre, une pincée de sel 
et six œufs. Mélange bien le tout. Enfin, ajoute un 
demi-litre de lait, puis tous les pruneaux égouttés. 
Remplis un plat beurré de ce mélange. Enfourne et 
laisse cuire une heure environ. Sers froid. 
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Orthographe : savoir orthographier sans 

erreur un texte d’au moins une dizaine de 

lignes. 

Dictée 11 CM2 
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