
    La compote de pommes	
  

Les ustensiles 

 - 1 casserole 

 - 1 couteau 

 - 1 cuillère 

- 1 éplucheur 
	
  

  
 

 

 

 

Les ingrédients : 

- de l’eau   

- des pommes  

- du sucre 

 

 

Le déroulement 

1- Peler les pommes avec l’éplucheur. 

2- couper les pommes en morceaux avec un couteau. 

3- verser l’eau et le sucre dans la casserole 

4- mettre les morceaux de pommes dans la casserole.	
   

5- faire cuire à feu doux en tournant souvent avec la cuillère. 

6- Manger dès que la compote est prête. Attention qu’elle ne 
soit pas trop chaude ! 

 

Bon appétit ! 
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