Pour  personnes Préparation :  min Coisson :  min

- 400 gr de filet de dinde

- 4 rondelles de chorizo covpées en morceavx
- 1c¢.ac. de movtarde

- 1c. dc. de fond de veav

- 10 cld'eav

- 1c.as. dhile dolive

- Yabrigue de créme entiére

- 1 boite de champignons de Paris



- Mode « dorer » mettre Uhoile, la dinde covpée en morceavy et le chorizo.
- Rajouter le reste des ingrédients ainsi que les champignons.
~ Cuisson rapide 15 minotes.



