4- lunes trece + martes catorce de enero del dos mil catorce
i A comer!

las cuatro comidas :
El desayuno -el almuerzo —la merienda —la cena

Los alimentos:

el pan, la pasta, el cuscus, el arroz

las verduras: los tomates, el pepino, las patatas, las setas

las frutas: las naranjas, las manzanas, los platanos, las uvas, la sandia

los huevos, la carne, el pescado y los mariscos:

la leche, los yogures, el queso

las grasas: el aceite, la mantequilla

ingredientes que le dan sabor a la comida

la sal y la pimienta - la cebolla y el ajo — el pimenton /el chile — las hierbas de olor

La sed y el hambre (/a soif et /a faim)
tengo sed, tengo ganas de (jai envie de) beber:
tengo que (je dois ) beber agua (boire de /'eau)
tengo hambre, tengo ganas de comer:
tengo que (je dois ) comer algo (manger quelque chose)
Si N0 como (’s/ je ne mange pas)
tengo mareos / me mareo (ja/ mal au coeur)
si como demasiado (frop):
tengo mareos / me mareo
>lecon, vocabulaire et verbes + rédiger 5 phrases a lire en classe:
me gusta/qustan....en cambio(par contre) no me gusta/gustan

Sur Aula virtual : Desayunos del mundo EIl desayuno de Aqustin Frutas y verduras
Las comidas Carnes, pescados y mariscos Pan, postres vy bebidas

5- Martes catorce + jueves dieciséis de enero del dos mil catorce

Sabores y olores

Con la lengua podemos sentir los sabores:

Acido : el limodn, el vinagre , las frutas que no estan maduras(770r)

Dulce : las frutas que estan maduras, el aztcar, la miel

Salado : la sal, los mariscos (camarones, mejillones...)

Amargo: el chocolate y el café sin (sars) azlcar, la piel del limén o del pomelo...
El sabor (/a saveur, le godt) saber a (avoir godt a...) sabe a ([¢ca] a godt a...)

Con la nariz_podemos oler los olores agradables o desagradables:
un pastel que acabamos de sacar del horno: huele bien

una naranja podrida, huele a podrido: huele mal

El olor(/odeur) oler (o>ue) (sentir) huele (/¢ca/ sent...)

>lecons : lundi + mardi + rédiger 5 phrases a lire en classe:

Sur le modeéle. me gusta/gustan....en cambio(par contre) no me gusta/gustan
me gusta el/la ... porque es (duclce...), en cambio no me gusta el/la ..... porque es (acido, amargo....)

Sur Aula virtual : Los 5 sentidos



http://vangoghreydet.eklablog.com/el-desayuno-a84633104
http://vangoghreydet.eklablog.com/el-desayuno-de-agustin-a84609268
http://vangoghreydet.eklablog.com/frutas-y-verduras-a105820086
http://vangoghreydet.eklablog.com/las-comidas-a105823532
http://vangoghreydet.eklablog.com/carnes-pescados-y-mariscos-a105841830
http://vangoghreydet.eklablog.com/pan-postres-y-bebidas-a105841950
http://vangoghreydet.eklablog.com/los-cinco-sentidos-a98667067

6- viernes diecisiete de enero del dos mil catorce

Ayer era jueves, mafnana sera sabado, pasado mafiana sera domingo

La cocina espanola PPT gastronomia + Geografia-1

> lecon + 2 précédentes

Placer sur la carte ces autonomies et leurs capitales

Mémoriser autonomies et capitales + nom de la spécialités et ingrédients
Sur Aula virtual : La comida en Espafia Gastronomia espafiola: mapa pinchable

7- Lunes veinte + Martes veintiuno de enero del dos mil catorce
Las tapas : una tradicion espaiola

Compartir . partager
Compartiendo : en partageant
Gérondif = en + participe présent

Le Pays basque > EI Pais vasco (Vitoria)

>lecon + placer sur la carte le Pays basque et sa capitale
+ vocabulaire des diaporama :

Sur Aula virtual : Comidas tipicas de las regiones espafiolas Una noche en Madrid j A tapear !

8- Martes veintiuno + jueves veintitrés de enero del dos mil catorce
La comida en México

El alimento de base en Asia es el arroz, en Europa es el pan, a base de trigo (v/c)
mientras que en América el alimento de base es el maiz.

Pues, en México se come muy poco pan (#és peu de pain)
en cambio, se comen muchas tortillas de maiz.

Asi que, en México una tortilla es una ‘crepa’ de maiz.
>lecon + précédentes + voir liens internet
Sur Aula virtual : & la Cumbia del Mole

9- viernes veinticuatro de enero del dos mil catorce
La comida en México (2)

Las tortillas son el alimento de base

El maiz se desgrana y se cuece en una olla grande.

Luego se muele - Se forman bolitas

que se extienden hasta obtener circulos:

Por fin, se cuecen en un comal (una sarten grande)

una sarten: wne poéle Desgranar: détacher les grains
Cocer (o>ue): cuire, faire cuire Moler (o>ue): moudre
Rappel: o>ue pour ces verbes sauf a nous et a vous

>lecon + précédentes + voir liens internet
Sur Aula virtual : & la Cumbia del Mole



http://vangoghreydet.eklablog.com/la-comida-en-espana-a87872443
http://vangoghreydet.eklablog.com/gastronomia-espanola-mapa-pinchable-a93490447
http://vangoghreydet.eklablog.com/comidas-tipicas-de-las-regiones-espanolas-a105994986
http://vangoghreydet.eklablog.com/una-noche-en-madrid-a105995298
http://vangoghreydet.eklablog.com/a-tapear-a105995792
http://vangoghreydet.eklablog.com/la-cumbia-del-mole-a106060920
http://vangoghreydet.eklablog.com/la-cumbia-del-mole-a106060920

