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Ustensiles :

f un saladier
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une cuillere en bois

fouel

un moule a gafeaux

un four




Préparatfion :

1. Dans un saladier, mélanger la
farine, le sucre ef le sucre vanillée.
Ajoufer les ceufs un par un en
meélangeanf délicafement le four a
chaque fois.

2. Ajoufer le laif liede peu a peu efl
meélanger avec le fouel pour
obfenir une pdfe homogene.

3. Verser ceffe pdle dans le moule au
prealablement bien beurre.
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4, Ajoufer les pruneaux dénoyaufes.
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5. Faire cuire 35 min au four a 200°c.
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