Tarte pommes rapées - eithon
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Déroulement

Raper la peau des citrons ef les presser. | Eplucher les pommes ef les raper

dans le saladier. Ajouter le jus de
citron ef les zesfes. -

Ajoufer le beurre fondu,

Etaler la pate et Faire cuire a 210°C
les ceufs et le sucre.

verser le mélange. pendanf 40 min.




