Soirées découverte vins du monde
pour passionnés & amateurs

Dégustation de grands vins

- Connaissance des terroirs, cépages et vignobles,
- Dégustation de quatre grands vins,

- Notes et fiches de dégustation,

- Carte des vignobles

- Conseils d'achat



Beuyepa oTKpbiTUE MUpPa BUHA ONSA
3HTY3MacToB U nrooduteneun

lleryctaynsa ByH

> 3HAKOMCTBO ¢ MOHATHEM Teppyap, COPTAMH BUHOIPAJA U
BUHOTPATHUKAMM.

- JlerycTanusi 4eTbipex BUH.

> 3anoJIHeHMe JeryCTalMOHHbIX JIUCTOB.

- KapTa BUHOIPAJIHUKOB.

> CoBeThI IPH MOKYIIKE.



Soiree decouverte le dimanche 3 sept. 2017
a 20h00 : les vins du sud de I'Italie

Aux origines du vin Romain Antique
Dégustation de quatre grands vins du sud de I'Italie.

Initiation a la perception sensorielle visuelle, olfactive et
gustative des qualités organoleptiques du vin.

Observez, sentez et goltez les vins, donnez vos sensations ct
partagez vos impressions avec vos voisins.

Commentaires traduits en russe et conseils d'achat sur les vins
par un formateur oenologue.

Cartes des vignobles.

a la Maison du vin Kurkoff — sur le Port de
plaisance Saint-Jean Cap-Ferrat (06)



.
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Un peu d'histoire...

HeMHoro ncrtopum ...



1. Le vin italien : Plus de 3000 ans d'histoire
Hransaackoe BuHO: 0onee 3000 getT ucropum

* Etrusques, Grecs et Romains ont apporté, au fil des siecles, leur
pierre a l'eédification du vignoble italien.

* Objet de culte avec Bacchus, puis objet de commerce et de
prospérite, le vin fait partie intégrante de la culture 1talienne.

* Les romains ont propag¢ le culte de Bacchus jusqu'aux confins de
I'empire
* DTPYCKHU, TPEKHU U PUMIISIHE IIPUBHECIIH, HAa IPOTIKCHUH BEKOB,
CBOU KAMHH B CTPOUTEIHCTBO TPAHCAIBIIMNICKOTO BUHOTPAHHKA.

* BHauase-kyabTOBBIM 00bEKT O0kecTBa Bakxa (baxyca), morom
O0OBEKT TOPrOB/IY U MPOLBETAHUS, BUHO SIBISIETCS HEOThEMIIEMOM
YaCThIO UTAJILSHCKOMN KYJBTYPHI.

* PumisiHe pactipoCTpaHWIIM KyJIbT Bakxa 10 rpasull CBOEU
UMIICPUH.



2. Les Grecs 'ont appele « Oenotria »

[ pexn Ha3bpIBaan ero «Oenotria

* [es Grecs en envahissant le sud de 1'Italie découvrent 'la terre du
vin'

* Les ¢trusques developperent leur art subtil de cultiver la vigne
dans les collines du centre de 1'Italie

* Les Romains ont propage leur art du vin dans tout I'empire et tout
particuliecrement en Gaule

* |'pexu 3aBOEBBHIBAIOT FOXKHBIE PAMOHBI VITanuu OTKPBIBAXOT
«3emitto BHa» «Oenotriay

* DTPYCKH PAa3BUBAIIN CBOE€ TOHKOE MCKYCCTBO BbIpAIlIMBAHUS
BUHOI'PAJIa B ropax HEeHTpaabHOM KMTanuu

* PumiisiHe pacripoCTpaHsAIOTCS WX UCKYCCTBO BUHA MO BCEU
MMIIEpUH U 0COOCHHO B ['ajuiun



3. Une science plutot qu'un phenomene mystique

bojipie HayKa, Y4eM MHUCTHUKA

* Un savoir viticole et oenologique in€gal¢ jusqu'au XVII° et XVIII°
siecle

* Au XIX° siecle, les méthodes de vinification et de conservation
s'améliorent

* L'utilisation des bouteilles et bouchons facilitent le transport

* Chianti, Barolo et Marsala conquierent I'Europe,

* 3HaHME BUHA U BUHOACINWA HC JOCTATOYHO PA3BHUTO BILIIOTH HO
CCMHAALATOI'O 1 BOCCMHAALIATOI'O BCKA

°B ACBATHaAAATOM BCKC, MCTO/JbI BUHOACIINA WU COXPAHCHHUA BHHA
5
YIIYUHIIAOTCA

* llcnionp3oBaHue IpOOOK Ajsl yI00CTBa TPaHCIIOPTUPOBKHU

* Chianti, Barolo u Marsala mokopsitoT EBpory.



4. La renaissance du vignoble italien
Bo3poxkaeHne NTaabsIHCKUX BUHOIPAJHUKOB

* Crise du philloxera impose l'introduction de cépages venus de
France tels que le cabernet, le merlot et les pinots.

* Pendant les crises et les guerres Italie fournisseur mondial de vins
bon marché

* Dans les années 60, les lois sur les appelations controlées
encadrent la production de vins de qualité en Italie avec 356 DOC et
DOCG

* HamectBue pumiokcepsl IPUBOAUT K HEOOXOAUMOCTH BBEJCHUS
copToB u3 Opanuuu, Takux kak Kadepne, Mepio u I1uno.

* B mepuoabl KpU3uCOB U BOMH M Tanust CTaHOBUTCS TTI00AIbHBIM
IMOCTABIIUKOM JICHIEBOIO BUHA

* B 60-¢ rogpl, BBEACHUE 3aKOHOB KOHTPOJIS ANCIUISIIMOHHOB
PETYJIUPYIOT MPOU3BOJCTBO KaYE€CTBEHHBIX BUH B MTanuu B 356356

DOC et DOCG



L

Bienvenue dans la culture du vin | Vet
J1oOpo 10xaioBaTh B KYJIbTYPYy BHHA

Nous allons essayer d'apprendre ensemble a
Mieux connaitre lés terroirs
Reconnaitre les grandes Appelations

MpsI 1toctapaemMcsi BMECTE
- IIOHATH YTO TAKOE TEppyap

- Y3HATh OOJIBIIKE AIICISIHOHbI

®




g Wine .. Spirit Affinity
J10oOpo mokaaoBaTh B KyJIbTYPy BHHA
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Qu'est ce qu'un TERROIR ? | Voo ity
Uto Takoe Teppyap 7

Un mot intraduisible ...
Un concept purement francgais

Un systeme complexe d'interactions entre le physique (Sol
et Climat) et I'environnement humain

HenepeBoaumal CIIOBO ...

Yucro ppaHiry3ckas KOHICIIIH

CJI0’)KHBIM HA0Op B3aUMOJICHCTBUM MEXKY (DU3NIECCKUMU
(hakTOpaMu (IIOYBBI U KJIMMAaTa) U Cpeabl OOMTaHUS
YEJIOBEKA



. Wine.. Spirit ity

Un TERROIR c'est : :

Un systeme complexe d'interactions entre le
physique

Sol

Climat

i St ot |'environnement humain

Pluviosité,
Ensoleillement
Vents

+ Un ensemble de facteurs

Humains :
Traditions, Connaissances,
Savoir faire, Travalil



Un systeme complexe d'interactions entre (Vo gaspm
. : : . Wine .. Spirit Affinity
le physique et I'environnement humain L

CJI05)KHBIM HA0Op B3aMMOJICHCTBUN MEXAY (PU3NYECCKUMU
(hakTOpaMHu U Cpeabl OOMTAHUS YEIOBEKA

Un climat
pluviosite,
ensoleillement

Un ensemble de facteurs
vents +

Humains :
Traditions, connaissances,
savoir-faire, travail

KInmnmart
KONMM4ecTBO 0CaKoB
COJTHEYHbIN CBET
BeTep

KombuHauusa dpaktopoB
noau:
Tpagnuumn, 3HaHus,
TexHosnorunn, pabora

+



Denominazione ?
HazBanue ?

LDENOMINAZIONE
DIORIGINE
CONTROLUATA
EGARANTITA

DENOMINAZIONE
DIORIGINE

CONTROUUATA DOC

INDICAZIONE
(GEOGRAFICA
JIPICA 1GT

TABLE
VWINE VINO DA TAVOLA




Qu'eSt ce que Ie Vln ? k Wine .. Spirit Affinity
UTo Takoe BUHO?

Une définition officielle internationalement
reconnue :

« Le vin est un produit obtenu exclusivement par la

fermentation alcoolique totale ou partielle de raisins frais,
foulés ou non, ou de mouts de raisins.»

MexgyHapoaHo npu3sHaHHOEe oduumnanbHoe
onpeneneHme:

«BnHO aBnsaetcs NPOAYKTOM, MNMOJ1IyHYEHHbIM
NCKINMKOYNTEIIBHO OT MNMOJIHOIo Ui 4YaCTU4YHOIro CrimpToBOIo

BpOoXKEHNA CBEXEro BUHOrpaaa, AaBrNeHHOro WUnn HET, Unu
BMHOIPaZHOro cycrna.»



De quoi est compose le vin ? -t.

’_ Wine . Spirit Affimity
KakoB cocTaB BuHA?

* Le vin est composé

D'abord ... del'eau (80 a 90 %) !
Ensuite de l'alcool ( 8 a 20 % d'ethanol)

Autres composants en quantites variables comme des
sucres, glycerol, acide tartrique et tannins.

* CocTaB BMHa
> Bo-nepsbiX ... Boga (o1 80 0o 90%)!
» 3atem cnmpT (oT 8 oo 20% ataHona)

> ,El,pyrl/le KOMIMOHEHTbLI B PA3JIN4HbIX COOTHOLUEHUAX,
TakKne KakK MOHOCaxapunabl,pa3sintiHbl€ KUCI10Tbl U
TAHWHDbI



AVERTISSEMEN (

Wine .. Spuit Affinity

J

BHUMAHWE!

connaisseurs comme aux
amateurs... ce n'est pas un

De¢gustation destinée aux fins '

concours mais une experience

oenologique a partager avec
plaisir et convivialite ...

Jlerycraius npeaHasHadyeHa 11
3HATOKOB U JIIOOUTEJIEH, ITO HE
COPEBHOBAHHUE, HO
OHOJIOTMYECKHUI (OHOJIOTHUS —
HayKa O BUHE) OIIBIT, COCO0
pa3ACInUTh YIOBOJIBCTBUE U
IPUATHOE OOIICHUE



AVERTISSEMENT
BH/MAHWE!

Wine .. Spuit Affinity

(
,J

Buvez avec modération...
et ... sivous prenez la
route,

Pensez a votre retour en
famille !

S

[lenTe B mepy ..., ecnu
Bbl COOMpaeTech B JOpOrY,

[ToOMHUTE, YTO OOMKHbI
BEPHYTbLCA K Balleu
cembe!




*Vine. SprAfinty

e 1

Les ¢tapes de la dégustation

L=

DTallbl JETyCTal!




La dégustation [Oerycrauma | oSy

Gottez le vin. Essayez de le décrire avec vos propres mots...

Notez vos sensations, €changez vos impressions avec vos
VOISInS.
Et... parlons en !

[TonpoOyiite BuHO. [locTapalitech
OmnurcaTh CBOUMHU CIIOBAMHU

OLIYIICHHUS ...

3anMIINTEe Ballly OIIYIIECHUS, HOACIUTHCSI CBOMMHU MBICIISIMHU C
BAIlIIMM COCEJISIMM.
U ... norosopuM Bmecre!



 Wine. Sy A
1. La Robe Ilmarne BuHA 7 Vst

Que nous apprend la robe du vin ?

L'age ou I'évolution du vin
o . TO TOBOPUT HAM IIBET BUHA?
La localisation géographique
Bo3pacTt 1 3BOJIIOIIMA BUHA
[ eorpacuueckoe MoJIOKECHUE

v : n?
D'ou provient la couleur du vin® BHHOIPAHHKA

Le jus de raisin est transparent

La couleur vient de la peau du

"t Taxum 00pa3zoM monydaercs 1BET
raisin

BUHA?
BuHOTrpaaHbIN COK IIPO3payeH

[[BeT BUHY JaeT BHHOTPAIHAs
KOXKHUIIA



D'ou proviennent les arémes du vin ? Vine-Sjinfiniy
UTo naeT apomart BUHY?

du cepage
Coprt

du terroir
Teppyap

De la vinification
[1lpouecc npon3soacTBa BUHA

De la conservation
MeToa XxpaHeHus

11l




B ac e e

« Campania Felix » la région
viticole la plus prisée par les
Empereurs romains

Un vignoble de 40.000 ha
Produit 2 millions d'hl de vins

18 DOC et 9 IGT

« Campania Felix » " Ve S Ay

* « Campania Felix » cambii
MIOIYJIAPHBIA BUHOICIIBYECKUU
PETHOH PHUMCKHUX UMIIEPATOPOB

* Bunorpagauk 40000 ra

* IIpoaykT 2 MWJLUIMOHA
TEKTOJIUTPOB BUHA

* DOC 18 u 9 IGT



Au pied du Vésuve (
Y nogHoxusa BesyBuss |
— La Campanie est la région de Naples. Au sud de la ville, le Vésuve offre un

excellent sol volcanique pour la viticulture ou 1'on produit un vin légendaire,
le Lacryma Christi.

Wine .. Spuit Affinity

— Des vignes en espaliers sur un terrain volcanique fertile qui a permis le
développement rapide de la viticulture des 1'antiquité.

— Le climat tempéré est particuliecrement favorable avec un bon ensoleillement,
des €tés chauds et secs et des hivers cléments qui favorisent un long
mirissement des raisins.

— Jla Kamnanu sBisiercss peruonom Heanosd. K rory ot ropona, Besysuit
CO31aJI OTVIMYHYIO BYJIKAHWUYECKYIO MOYBY JIJISi BAHOTPATHUKOB, 3/1€Ch
pOU3BOAAT JiereHaapHoe BUHO Lacryma Christi.

— BuHOrpaja pacrioyiokeH Ha majaepax Ha IUNIOAOPOIHON BYJIKAHUYECKOMN
IIOYBE, YTO MO3BOJIMIIO OBICTPO Pa3BUTh BUHOIPAJAAPCTBO B AHTUYHBIC BPEMEHa.

— YMEPEHHBIM KJIUMAT C COJIHEYHBIM, )KapKHUM, CYXUM JIETOM U MATKOM 3UMOM,
0COOEHHO OJIarONPUATEH IJISl JJIMTEIILHOTO CO3PEBaHMs BUHOIPaaa.



Des Cepages venus de la Grece antique !
Cenaxu poaoM U3 aHTUYHOU [ perun!

Les Grecs introduisirent les cépages les plus connus des 'antiquité
dont I'Aglianico, le Fiano ou le Greco qui produisent les trois
meilleures appelations DOCG du sud de I'Italie, Taurasi, Fiano di
Avelino et Greco di Tufo.

Falanghina, cépage a I'origine du vin romain de falerne, est devenu la
production la plus importante.

['pekn co3many camble H3BECTHBIE COPTA B JPEBHOCTH, TAKUE KaK
Aglianico, Fiano u Greco, koTopble TPOU3BOIAIT JyUIIIHE TPU

armenssmuona DOCG B rockHOM Utanuu, Taurasi, Fiano di Avelino u
Greco di Tufo.

Falanghina, mepBoHa4yaibHbIN COPT JAJI PUMCKOTO (haJepHCKOTO
BMHA, OCTACTCSI OCHOBHBLIM JJISl IIPOM3BOACTBA BUHA HA IOTE
HWranun.



Trois grandes appelations 1 Wne..SyirAfinity
Tpu OCHOBHBIX ammensaChrOHa

— Le Taurasi, la star des vins rouges du sud de I'ltalie, possede de I'ampleur et
un ¢tonnant potentiel de garde qui le fait qualifier de « Barolo du sud ».

— Le Fiano d'Avelino bénéficie d'une exposition optimale et d'une variété de
sols 1déaux pour produire des vins blancs frais et min€raux parmi les
meilleurs d'Italie.

— Le Greco cepage blanc tres répandu dans les provinces du sud de 1’Italie
atteint des sommets en Campanie avec le Greco di Tufo.

— Taurasi, 3Be31a KkpacHbIX BUH FOxHOM MTanuu, o01amaeT HaChILIEHHBIM
BKYCOM U YAUBHUTEIIbHBIM MOTCHIIMAJIOM CTApCHUS, YTO KJIACCUDUIIUPYET
ero kak rmoskHoe «Baroloy.

— F1ano Avelino umeeT onTUManbHYIO COJTHEUHYIO 3KCIO3HUIIMIO ,
pa3zHooOpa3re MoYB HUACATBHO IS MOJYUYEHHUSI OCBEKAIOIIUX OCIbIX BUH C
JTy4IIUM MUHEpPaJIbHBIM COCTaBoM B MTanuu.

— (Greco Oenbli COPT PacIpOCTPaHEH B MPOBUHIMIX 10:KHON MTamum ,
MaKCUMaJIbHO pacnpocTtpaHeH B Campanie misg BuHa le Greco di Tufo.



Degustation du premier vin
[eryctauma nepBoro BMHa

Fiano di Avellino
Le garde - Vinosia
2011

Campanie



Vinifications a l'ancienne a Pompei " Vi S Ay
Bunonenue B antuugou I lommeun

— En 2001, la maison
Mastroberardino réintroduit les
méthodes ancestrales de vinification
des Romains au cceur méme de la
ville de Pompéi, dans la Villa Dei
Mistert.

— B 2001 rogy BUHHBIN J10M
Mastroberardino Bocrpoussen
AHTUYHBIC METOAbI BUHOJICIIHS

PUMIISIH B LIEHTPE ropoja
ITommen, B Villa De1 Mistert.



Le Turriculae : la recette de Columelle . .. ..
| Ine .. Spirt Affnity

Turriculae: peuent Columelle

— B 2006 roxy, Ha Mas des

— Le Turriculae en 2006, est Tourelles (Gard) B Dolium
vinifié au Mas des Tourelles n3roraBauBaroT Turriculae Ha
(Gard) en Dolium avec ocHoBe defrutum (BeIMapeHHOTO
defrutum, eau de mer, fenugrec et cycia) , MOPCKOH BOJIE,

fleur d'ir1s selon la recette tres [MaJKUTHHUKA U [[BETOB NpUCaA B
précise de Columelle (au ler COOTBETCTBHUM C OYEHH TOUHBIM

siécle ap JO). peuentoM Columelle (1 Bek H.3.).



Le procéde de vinification selon LI Wit St Ay
Columelle au ler siecle ap. JC
Meton Bunonemme Columelle
B 1 BEke HaAIIEH DPHI.

1. Le defrutum : On fera cuire, jusqu'a réduction au tiers, du motit de la
saveur la plus douce possible ; ainsi réduit il prend le nom de defrutum.
Lorsqu'il est refroidi, on le transvase dans d'autres vaisseaux et on le
met en réserve pour l'employer au bout d'un an...

1. Defrutum: rotoBuTCS (BBITAPUBACTCA) A0 TEX IOP, IIOKA CYCIO HE
YMEHBIINUTCS IO TPETH 00bEMa U HE MPUOOpETET HamOOJIe€ TOHKUH apoMar;
3TOT OCTaTOK Ha3biBaeTcs defrutum. Ilocne oxnaxkaeHWH, CIMBAETCS B

APYIUC COCYAbI U XPAHUTCS B TCUCHHUHA 1'0[[d, K TOJIBKO 110 HCTCYCHHUH I'0/J14d
HCIIOJIB3YCTCA MJIA IIPOU3BOACTBA BHUHA.



Le procéde de vinification selon LI Wit St Ay
Columelle au ler siecle ap. JC
Merox BunOAeIMEe Korymenia

B 1 Beke Hameu >pbl. JC

2. Le salage : On laisse deux jours le motit tire de la cuve fermenter et se
purger ; le troisieme jour, on ajoute le defrutum, puis deux jours apres,
quand ce moiit aura fermente avec le defrutum, on le purge et, dans cet
etat, on y ajoute pour deux urnes une bonne cuillérée bien pleine de sel
grille et égruge...

2. CoJieHHe: OCTaBIICHHOE Ha JIBa JHS CYCJIO U3BJIEUb U3 pe3epByapa I
(bepMEHTHPOBAHUS U OYMCTUTh; HA TPETUM ACHb J00aBUTh defrutum, 3arem
yepes JiBa JIHs, KOoraa Cyciio JOJDKHO nepeOpoauTh ¢ defrutum, ouniaem, u B
3TOM COCTOSIHUM, J00aBIsIEM B JiBa HEOOJBIINX pe3epByapa OOIbIIYIO

MOJIHYIO JIOKKY MPOXKAPEHOW U U3MEIIBYEHHOU COJIA ..



Le procedeé de vmlﬁc:atlan selon L’l Ve iy
Columelle au ler siecle ap. JC

Merton BuHoaenne Konymeria
B 1 Beke Hameu >pbl. JC

3. Le fenugrec et les fleurs de gypse: On fait en outre macérer pendant
trois jours du fenugrec dans du vieux vin ; puis on l'en retire et on le fait
secher au four ou au soleil ; quand il est devenu sec, on le broie. Une fois
broye, apres avoir sale le moiit, on en jette un quart de cyathe ; puis quand
le mout a terminé sa fermentation, on méle autant de fleurs de gypse que de
sel. On purge la jarre on couvre le vin traité et on scelle <le couvercle>.

3. IIa;kMTHMK M TMIICOBBIM IBETOK: /[ONOTHUTEIPHO BBIMAYBAECM B
TEYECHUE TPEX JHEH NAKUTHUK B CTAPOM BHUHE; 3aT€EM BbIHUMAEM U
CYIIIMM €0 B II€YM UJIU HA COJIHIIEC, KOTJIAa OH BBICOXHET, NU3MEIBYACM.
ITocnne u3MmenbueHMsI, OpOCaEM YETBEPTh YaAIlIKH B COJICHOE CYCIIO;
3aTe€M, KOIJla CYCJI0 3aBEPIINIO (PEPMEHTALIMIO, €r0 CMEIINBAEM C
TUIICOBBIM IIBETKOM B TAKOM K€ IMPOMNOPIIMHU, KaK COJIb. B ynCThIN
cocyl IomeliaeM o0pab0TaHHOE BUHO M 3aliedaThlBaeM <KPBILIKONH™>.



Calabre et Basilicate (. Wine. Sty

Deux régions montagneuses et arides avec des hivers rudes qui permettent
aux vins de développer des ardomes particuliers et des saveurs rares. Les
vins rouges a la robe foncée et au gotit corse sont issus de cépages anciens
hérités de la Grece antique, 1I'Aglianico et le Gaglioppo.

JIBa TOpHBIX 1 3aCYNIMBBIX pPalloHa ¢ CYPOBBIMHU 3UMaMH, KOTOPBIE
MIO3BOJISIIOT BUHAM PAa3BUBATh OIPEACICHHBIE BKYChI M PEJIKHE apOMaThI.
TO BUHO TEMHO-KPAaCHOTO LIBETA U CUJIBHBIM BKYCOM POJIOM M3 CTaphIX
copTtoB Aglianico et le Gaglioppo , yHaciI€0BaHHBIX OT JAPECBHEH
['peunmu.



En Basilicate : L'Aglianico del Velture V. spitAfiny

bazunukara: L'Aglianico del Velture

— L'Aglianico del Vulture, dont le cépage Aglianico a ¢te introduit dans
toute I'Italie du sud par les Grecs, au VII ou VI siecle avant J.C. sous le
nom d'Elenico, s'exprime avec le plus d'¢loquence en Basilicate dont les
sols volcaniques du mont Velture lui permettent de développer toute sa

finesse et sa complexite.

— Aglianico del Vulture, copt Aglianico ObUT pacipoCTpaHEH rpeKaMH I10
BceH rokHOM Mtamuu , B VII uim VI-ro Beka 1o Hamien 3pbl 101 HA3BaHUEM
Ellenico, spko nposiBisieTcs B bazunukare, 4bM ByJIKaHUUYECKHUE ITOYBBI
ropsl Velture mo3BOJISIFOT COPTY pa3BUBaTh BCE CBOM TOHKOCTH U

CJIOKHOCTH.



Degustation du 2° vin
[eryctaumna 2 BuHa

Aglianico del
Vulture

Re manfredi
Terre degli Svevi
2007

Basilicate

\
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L | Wine .. Spirit Affinity

De l'analyse sensorielle du vin dans l'antiquite
romaine, selon Galien n¢ a Pergame en 129 ap.
J.C., médecin de I'empereur Marc Aurele

OprasoJenTHYCCKUK aHaIn3 BUHA B J[peBHEM
Puwme, cormacHo I'anena (poauics B Ileprame B
129 mameit 3pel) , Bpada uMieparopa Mapka
ABpenus



(" Wine . Spirit Affinity
L' art de la dégustation du vin dans l'antiquité

HcKkycCcTBO erycranuy BUHA B aHTUYHBIE BpEMEHA

Les vins se différencient selon : Buna paznuuaromces no:
1. leur couleur 1. ygemy

2. leur saveur 2. 8Kycy

3. leur consistance 3. KoHcucmenyuu

4. leur odeur 4. 3anaxy

3. leur force 5. kpenocmu

La couleur se répartit en : L{eem Oenumcs Ha:
- blanc - benviil

- noir - YepHblU

- doré - 3010MOU

- ambre - AHMAPHbIU

- et rouge

- U KpACHbIU

’ . 14 . .
Avec d'autres nuances intermédiaires C Opyeumu nPOMENCYMOYHBIMU OMMEHKAMU



L' art de la dégustation du vin dans I'antiquité
M cKycCTBO JierycTalliyd BUHA B aHTUYHLIC BpEMEHa

Selon la consistance en
- aqueux
- fluides

- ou épais

Selon la saveur ils se répartissent en
- doux

- astreingents

- piquants

Avec la aussi bien évidemment un
moyen terme entre les deux.

Du point de vue de l'odeur, ceux qui
- ont une bonne odeur

- une odeur désagréable ou violente
- ou inodore comme de l'eau

B 3asucumocmu om koncucmenyuu
- BOOAHUCOE

- JICUOKOE
- U 2ycmoe

Ilo exycy onu densimcs Ha

- cnaokue

- mepnkue

- npsHvie

Meodwcoy mem, ecmb, npomedxcymouHnoe
SHAUEHUSL MeAHCO) KAHCObIMU OBYMS.

C mouxu 3penus 3anaxa, me, KOmopuvle
- UMerm XOpOouUull 3anax

- HeNPUSAMHBIU UIU CUTLHBLU 3aNax

- unu be3 zanaxa, Kaxk 600d



L' art de la dégustation du vin dans l'antiquité

. Wine Spirit Affinity

HckyccTBO merycraiyy BUHA B aHTUYHbBIE BpEMEHA

Selon la force la répartition se fait
- en ce que ['un est fort

- l'autre léger

- un autre forme un moyen terme

- un autre entre la moyenne et les
extremes.

On appelle le fort vineux, le léger
aqueux ... Voila les caracteres
distinctifs des vins selon leur nature
propre. Mais s'y ajoutent d'autres
caracteres qui tiennent a l'age.

Du moment qu'avec l'dge les vins
deviennent plus piquants et plus
chaleureux, modifiant en méme temps
leur couleur, leur consistance et leur
odeur,

B 3aBUCUMOCTH OT KpPEMOCTHU
pa3lIEIISIOT Ha

- T€, YTO KPEIKUE

- IpyTHue JIeTKHE

- Ipyras (opma — cpeaHe KpernocTu
- eIIe APYTHue MEXAYy CPEAHUM U
KPEIKHUMH.

Ha3pIBarOT KpENKUM , C JIETKOU
BOJASHUCTOCTBIO ... ITO OTIIMUYUTEIIHLHBIC
XapPAKTEPUCTUKHA BUH B 3aBUCUMOCTH OT
X cOOCTBEHHOM Ipupoibl. Ho ecTh u
IPYTUE XapaKTEPUCTUKH , KOTOPBIE
CBSI3aHBI C BO3PACTOM.

C BO3pacToM BHHA CTAHOBUTCS 00Jice
MPSIHBIMHA U KTYYUMM, U3MEHSAETCS B TO
K€ BpEeMs UX IIBET, KOHCUCTCHIIUA 1

3al1ax, BO3pactT, CO31aCT



. Wine Spirit Affinity

L' art de la dégustation du vin dans l'antiquité
M ckyccTBO nerycraiy BUHa B aHTUYHBIC BpEMEHA

l'dge parait créer des caracteres
distinctifs dans les vins... il manifeste
ses vertus au fil des ans.

Parmi les caracteres que possedent les
vins les uns lui sont propres comme la
douceur, l'astreingence ainsi que la
force, la légereté et 'onctuosité alors
que d'autres comme la couleur et
l'odeur le sont au titre de l'accidentel. 1]
y en a qui n'ont pas plus d'odeur que
l'eau et d'autres qui sont aromatiques
comme des épices ou des parfums....

Galien « Commentaires au traité
d'Hyppocrate sur le régime des maladies
aigues ». I1° siecle ap. JC

OTJINYUTEIIbHBIE XapaKTEPUCTUKHU B
BUHAX ... OH MPOABJISIET CBOU
JTOCTOMHCTBA HA MPOTHAKEHUH MHOTUX
JICT.

*Cpenu XapakKTepUCTUK BUH HEKOTOPBIE
U3 HUX ABJISIFOTCS COOCTBEHHBIMHU, TAKUE
KaK CJ1aJ10CTh, TEPIIKOCTh, KPEMOCTb,
JIETKOCTh U MACJISTHUCTOCTh, B TO BPEMS
KaK ApPyTrue, TAKAE KaK IBET U 3arax,
BO3HUKAIOT CIIY4YalHO. ECTh HEKOTOPHIE,
y KOTOPBIX 3amaxa He 0O0Jjbllie, YeM Y
BOJIbL, 4 APYTHE - ApOMATHBIC, KaK
CIICLIMU WJIN JTYXH...

lNanen «Kommenmapuu xk Tpaxmamy
['unnoxkpama o pexcume ocmpuvix
3a001e8aHUU.»



En Calabre : Le Ciro " Vine. Al

Calabrnia: Ciro

— Le Ciro ¢laboré sur les basses collines avec le cepage Gaglioppo en
bordure de la mer 1onienne est un vin rouge aux aromes vigoureux mais
cquilibrés avec des tannins ¢leégants et une bonne teneur en alcool. La
Iégende veut que les athletes calabrais, dans 1'antiquité, célébraient leur
succes aux Jeux Olympiques en buvant le Ciro.

— Ciro pa3paboTaH Ha HEBBICOKHMX XOJIMaxX ¢ BUHOTrpaJaHbIM Gaglioppo
rpaHuJammuM ¢ MOHHYeCKHM MOPEM SIBIISIETCSA KPAaCHBIM BUHOM C CUJIbHBIMU,
HO cOaJaHCHPOBAHHBIMHU apOMaTaMU C AJIETaHTHBIMHA TAHUMHAMH M XOPOIIIHM
COJIEpKaHKEM aJIKorojis. JIereHaa miacut, 4To KaadaOpUHCKUE CLIOPTCMEHBI
OTMETHJIA CBOM ycnex Ha OIuMIUKACKue urpax nutbeBou Ciro.



Degustation du 3° vin
[eryctauusa 3 BuHa

Ciro Rosso Riserva
Duca Sanfelice
Gaglioppo 100%

Librandi
2009

Calabre

\

Wine .. Spirit Affimity



L'equilibre des caracteres du vin
selon Galien

Austeros
O,XOS Tanins
Aigre Sec, désséché,
astreingent

On appelle aigre, acidité
OuU acescence une A
maladie qui transforme
les vins en vinaigre.

Nouveau manuel du
sommelier de 1874

Qui n'a pas une
gualité nette

Drimus

Glukus f
Acidite Onctuosite
Acre piquant Doux sucré

brilant velouté



bajanc BUHa CUMBOJIOB B COOTBETCTBUH

OXOS c I aireHa
Aigre
Bbi3biBaeTcs Austeros
KUCNbIM, KUCJIBIM WJIN Tanins
OKUCJIEHHUE Cyxue,
3a001€BaHUEM, 8bI)K)KeHHbIe,
KOTOPOE MpEeBpaIiacT sKyuwee
BHHO B YKCYC. oT3eT B

HoBoe PykoBoacTtBo
1874 Comenbe

HE NMeeT
HETKOIro KavectBa

Drimus Glukus
Acidite Onctuosite
AKKO 20psivasi Cragkuii cnagkui

crieyus B6apxaTncTon



3- Sensation en bouche

TaHHMHH
Tanins
Apre
Masculin r
) , Charpente Tanins + onctuosite
Acidité + tanins -
ani ] . _
- Souple Epais
Etoffe
Delicat
)“GU Coulant ~Creux
: Tro Généreux
Vif
7 ! Tendre RL .
.. o
}EWEU]{ Feminin Sy
o o i Onctuosite
Acidite T MacnsIHUCTOCTb

KUCITOTHOCTb



3- Sensation en bouche | Vie. s
OuwyLieHunst Bo pTy

TaHHWHbI
MY>X4YMHa rpybbin
I
KpenKnn TOJICTbIN
I
rMMOKNK
/\ 5 boraTble
HEXHbIW
MSATKUA 7 NonbIv
. 7 Tekywwmin O\ BEMUKOOYLLHbIN
SPKNN Xup
yd N\
HepBHOE KOHKYpC TSHXKenbIn
/ XEeHLLKHa \a
MacCnsiHNCTOCTb

KUCJTOTHOCTb



Mini Quizz : testez-vous sur le vin italien

* Le Barolo est un vin de quelle région ? & "emont

* Quelle vignoble d'ltalie a la plus grande surface
cultivée ? La Sicile avec 175 000 ha

* L'ltalie est le premier producteur de vin au monde. Vrai
ou Faux ? Vral

* Le cepage nero d'Avola est le principal cépage rouge
de la région des Pouilles. Vrai ou Faux ?  raux

* De quelle région viticole est issu le Brunelo di
Montalcino ? Toscane

* De quelle région viticole provient I'Orvieto ? Pouilles

* Comment s'appelle le vin produit par Carole Bouquet
au sud de la Sicile ? "¢

Pantelleria



La Sicile : Du vin depuis plus de 3000 ans k.J. Wine.. SpntAffinty
Curunus: Buno 6omiee 3000 ner

* Un des plus anciens * OnuH U3 cTapeimmx
vignobles au monde BHHOTPAJTHUKOB B MHUPEC

* 180.000 ha pour & * 180000 ra mo 8 MiH 11
millions d'hl produits PONYKLIAN

* 9DOC e 0DOC



CambIii 00IBIION BUHHEBIA PETHOH

La Sicile plus vaste région viticole d'ltalie avec des
varietes tres diversifiees allant des traditionnels blancs
de Marsalas au tres apprecie vin rouge autochtone, le
Nero d'Avola, mais aussi des vins doux comme le
Moscato (Muscat d'Alexandrie) et la Malavasia ou le
passito (vin passerille) de I'ile de Pantelleria...

Cunnnus 1o BeJIMYMHE BUHOJICIBYECKOTO peruoH Urtamuu ¢
caMbIM Pa3HOOOpPa3HBEIMU COPTAaMM, HAUMHAs OT OEJIOTO
TpaguliMOHHOro Marsalas momyiasspHOro KOpeHHOro KpacHOIo
BuHa, Hepo a1'ABoi1, HO 1 cl1aIkux BUHaMM, Kak Mockaro
(Myckar Anekcanapuiickoro) u Malavasia win Passito (passerille
BMHO) ¢ ocTtpoBa [lanTenaepus ...



Deux grandes appellations | VoS
JIBe OoJblIME UMEHA

— Le Marsala DOC, vin de liqueur parmi les plus prestigieux
d'italie est produit autour de la ville de Trapani au sud ouest de 1'lle.
On y ajoute une eau de vie pour titrer 17 ou 18 degrés d'alcool.

— Le Nero d'Avola DOC, le ceépage est present sur I'ile depuis des
siecles et 1l est considéré comme la meilleure variété de raisins
noirs de Sicile.

— Mapcaaa DOC, nukep BUHO OJHUM U3 CaMbIX IPECTUKHBIX B
tanuy mpou3BOAUTCS OKOJIO ropojia Tpamanu Ha 10ro-3amnajie
octpoBa. OH go0aBisieT OpeHAu TUTpoBaHus 17 unu 18 rpagycoB
AJTKOTOJIS1.

— BuHOrpajza copra Hepo a'Aosa DOC npucyTCTBYyeT Ha OCTPOBE B
TE€YCHUE MHOTHX CTOJICTUH U CUYUTACTCS JIYUIIAN COPT YEPHOIO
BUHOTrpana B CUIIAINMN.



Le Marsala DOC : Un philtre d'amour ? k‘, Ve SictAffty
Mapcana DOC: JIro6oBHOE 3enbe?

— Connu des 'antiquité sous le nom de perpetum, comme un vin qui
permettait de communiquer avec Vénus, la déesse de 'amour.

— (C'est un anglais John Woodhouse qui le gotita en 1773 et I'exporta
dans le monde entier.

— le cepage Grillo en blanc et doré est cueilli a maturité puis expose
deux jours au soleil ardant de la Sicile.

— HM3BecTHbIE ¢ IPEBHOCTHU Kak Perpetum, Tak Kak BUHO, KOTOPOE
pazpelieHo o0marbesa ¢ Benepsl, 00ruHu J1ro0BH.

— JT10 annmmyaduH JxoH Byaxayc, kro norpoOoBai ero B 1773 roay
M DKCIIOPTUPYETCA MO BCEMY MUDY.

— Grillo BuHOTpasa B 6€j1€ ¥ 30JI0TOM OIIPEICICH IIPU CO3PEBAHUH U
KCIIOHUPOBAJI JIBa JHS B IJIaMEHHOM coJHIE CUITUINM.



Le Nero d'Avola DOC : Un cépage indigéne?, Wine .. St Affinity
Nero d'Avola DOC BuHorpan YpoxxeHer

* Le Nero d'Avola est un cépage noir du sud-est de 1a Sicile.

* Son nom se refere a la ville d'Avola, pres de Syracuse, a 1'est de la
Sicile.

* Il produit un vin a la couleur rouge intense avec des senteurs de
fruits mars et de baies rouges avec des notes boisees.

* Nero d'Avola sgBisieTcst KpaCHbIM BUHOI'PAJIOM Ha FOr0O-BOCTOKE
Cunuimn.

* [Ero HazBanue oTHOCUTCA K ropoay ABoJ, Hegalieko oT Cupakysa, K
BOCTOKY OT CHIIAINH.

* OH npoU3BOJUT BUHO C MHTCHCUBHBIM KPACHBIM IIBETOM C CIICIBIMU
(pyKTamMu 3aaxamMy U KPaCHbIMM SIrOJaMH C OTTECHKaMH Ay0a.



\

| Wine .. Spirit Affimity

Degustation du 4° vin
[eryctaumna 4 BuHa

Nero d'Avola Rosso
Gulfi

2011
Sicile



Vignobles de Sicile
Bunorpagauku B Cunuinnu

| MALVASIA DELLE LIPARI| &
MARSALA | o

llll'nllkl_lu.l_t:..!l.l'd{:ld | MOMREALE a G 'ql'

| coMTEA DI sm_.n.F.u.mI

>4 3

| CONTESSA ENTELLIMA

\

| MOSCATD DI FPANTELLERIA |

| MOSCATO DI HOTO |

L'enoteca.20minutes-blog.fr



Les Grands Crus Classés de 'antiquite Romaine
Classement de Pline I'Ancien vers 45 ap J.C.

Cru hors concours
Vin de sétia du Divin Auguste des Vignes du Forum Appi
“ —§-- Premiers Grands Crus Classés —--

1. Cécube des Peupleraies marecageuses du Golfe d'Amyclées (Botrytis
Cineraea)

2. Falerne Cru Faustinien a Caedicius (vin liguoreux)
3. Le vin d'Albe pres de Rome - Vendanges tardives (vin liquoreux)

4. Potulanum des Vignes des Mamertins de Messine, vin préfere de César

(Sicile)



Les Grands Crus Classés de 'antiquite Romaine
Classement de Pline I'’Ancien vers 45 ap J.C.

—¢-- Deuxiemes Grands Crus Classés —¢--

5. Vin de Sorrente «Celebre piquette» d'apres Caligula
6. Vins de Taormina (Sicile)

7. Vin de Massique a Pouzzoles

8. Vin du Mont Gaurus a Baia

9. Cru de Stata limitrophe de Falerne
10. Vins de Cales (Campanie)

11. Vins de Fondi (Campanie)

12. Vins de Vélitres (Latium)

13. Vins de Privernum (Latium)
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VOyag es Oe NoO I Og | q ues L'.'V.. Wine .. Spuit Affinity

Top wine Tours

wineaffinity.fr

Visite guidée avec un expert frangais en vin et une interpréte russe

Bordeaux est la plus importante région en appellation d’origine contrélée de France, a la fois en terme de volume et de valeur. C’est
I'endroit des plus prestigieux Crus de vins fins. La passion et la qualité de ses vins, et le haut niveau et la grande variété de ses
appellations, font de cette région la plus légitimement apprécié par le plus grand nombre d’amateurs de vins dans le monde.

Vins inimitables, dans des terroirs uniques appelés "Climats": Une mosaique de petites parcelles travaillées si soigneusement au cour:
des siécles qu’elles ont donné naissance a de trés Grands Crus. Il n'y a pas de meilleur moyen de comprendre la complexité et les
nuances de cette région que de visiter la Bourgogne, I'une des régions viticoles les plus prestigieuses de France.

>>> voir plus


http://wineaffinity.kazeo.com/edit/bordeaux/bordeaux,r1570184.html
http://wineaffinity.kazeo.com/edit/bordeaux/bordeaux,r1570184.html
http://wineaffinity.kazeo.com/edit/bourgogne/bourgogne,r1570186.html
http://wineaffinity.kazeo.com/edit/bourgogne/bourgogne,r1570186.html
http://wineaffinity.kazeo.com/edit/veneto/veneto,r1570307.html
http://wineaffinity.kazeo.com/edit/conditions/conditions,r1572484.html

'L__’ Wine . SpiritAfﬁnity

Le champagne est un vin unique a bien des égards. C'est la seule région du monde qui se concentre exclusivement sur le vin
mousseux, elle est dominée par de grandes marques et elle est intrinséquement liée a I'esprit de célébration. Commencez ce voyage
incroyable en visitant Paris la merveilleuse ville de toutes les festivités et les plaisirs.

Les vins fins de Toscane

Il n'est pas rare de trouver des domaines viticoles en Toscane qui ont été en propriété familiale depuis plus de cing siécles. Ici, plus que
partout, les anciennes civilisations d'ltalie semblent avoir cédé peu au passage du temps. La campagne ravissante de la région a attiré
les touristes depuis plusieurs siécles et les paysages de cypres, de collines ocres, de vignobles et d’oliviers apparaissent comme dans
une peinture de la Renaissance.

La Vénétie est la plus grande région viticole d'ltalie et son plus grand producteur de vin DOC (Appellation d’Origine Contrdlée). Elle abrite
plusieurs des exportations les plus connues d’ltalie Soave, Valpolicella, Prosecco .... Les vignobles s’étendent sur les contreforts des
Alpes, depuis le lac de Garde jusqu'au fleuve du P6 en passant par Vérone, Padoue, Conegliano ou Trévise. Passez un bon voyage au
Veneto et visitez la célebre « Cité des Doges".

>>> voir plus


http://wineaffinity.kazeo.com/edit/paris-champagne/paris-champagne,r1570188.html
http://wineaffinity.kazeo.com/edit/paris-champagne/paris-champagne,r1570188.html
http://wineaffinity.kazeo.com/edit/toscana/toscana,r1570189.html
http://wineaffinity.kazeo.com/edit/veneto/veneto,r1570307.html
http://wineaffinity.kazeo.com/edit/veneto/veneto,r1570307.html
http://wineaffinity.kazeo.com/edit/conditions/conditions,r1572484.html

LHI Wine . Sprit ffiny

Dégustation du 5° vin
[leryctauusa 5 BuHa



ESSINA
REGGIO

WINE MAP of

ITALY

AREA UNDER VINE

#/9 GRAPE [ BLEND 1546000 acres
¥/ ¥ Sporkiing 625,700 hectores (2011)
¥/ % White

/9 Rosé.
/9 Red © 2016 Wine Folly

¥/ % Fortified Made in Seattle. WA, USA




Vins en dégustation



Vins a la dégustation

Vins rouges
3
1 2 4
Ciro Rosso Riserva .
Taurasi Santandrea  Aglianico del Vulture Nero d'Avola Rosso
o . Duca Sanfelice Gulf
Vinosia Re manfredi
: . Gaglioppo 100%
2007 Terre degli Svevi
Librandi
Campanie 2007 2011
2009 .
Basilicate Sicile

Calabre



Nos prochaines formations

LHI Wine . Sprit ffiny

> Champagne, Spumante, Prosecco : quelles différences

> Des vins blancs de Vénétie : Que choisir ?

> En Italie du sud : Aux origines du vin romain antique

> Les C]

nateaux d

e Bordeaux : Numéro 1 mondial

> Les grands Crus de Bourgogne

> Des Crus prestigieux en Piemont

> Les « Classico » de Toscane



LI Wine .. Spirit Affnity
Hawa cnegytowiasa TpeHupoBKka

> [llamnanckoe Criymante Frizzante: kakue pa3nndus
> benple BuHa n3 Benero: Uto BeIOpaTh?

> Ha rore Utanun: McToku n1peBHEPUMCKOTO BUHA
Chateaux bopno: Homep 1 B mupe

I'pan Kpro bypryuauu

[Ipectxubie Kput B IIbeMoOHTE

«Classico» TockaHa

Y Y Y Y



pour cette dégustation




WU il SPUUl A\l

Claude Massoc

Expert Conseil en Vin
Wine Expert Advisor

Voyages (Enologiques
(Enological Trips in Bordeaux

Séjours Cuisine et vins, sur la Riviera
Food and Wine tours In riviera

Importation de vins Francais en Chine

French wines import in Tian-Jin (China),

RELEERR HERAE]

Ecole du vin en Chine

Wine training courses in China
BEHEERE-HRENEETR

X : contact@wineaffinity.fr
D : 0033 (0)6 03452601

www.wineaffinity.kazeo.fr

W VKA U AW
L Mool Qupwo/w

Cours de dégustation,
a la Villa d'Arte
29 via Moretti, 18039 Mortola
Sup, Italia

(Frontiére italienne/ Italian border)

'ové""' l - b
W X Mortola
\ aperiore |
\os‘
N \ ’v /de\‘:'o" \)
BOu\eva
oulevary Z,

Grimaldi *

Cours de dégustation
Tasting courses

Initiation aux sensations gustatives.
Savoir choisir un vin et en apprécier
les qualités essentielles.

www.wineaffinity.kazeo.fr
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www.wineaffinity.kazeo.fr



k_’ Wine . SpiritAfﬁnity

Comment accorder mets et vins

— L'accord mets et vins cree |I'équilibre
du menu tout entier.

— Harmoniser les intensités des
aliments et des vins

- un plat epicé avec un vin charpente
- un repas light avec un vin leger
- Un met délicat avec un vin fin...



L__I Wine . Spirit Affnity

Kak gaBaTb NULLY U BUHO

— [unwa v BMHO co3naeTt banaHc BCe MEHIO.

— [[apMOHM3aLNA MHTEHCUBHOCTU NMULLX U BUHA
- NpsiHoe 6noao ¢ NPOYHOW BUHOW

- Nerkasi ena ¢ nerkum BUHOM

- [lenukartec ¢ npekpacHbIM BUHOM ...



Equilibre Mets et Vins
banaHc Mets 1 gp Vins

Mets EE-aaessd === TR TTTTToTToTTTTTTTTToTTTTTOS Moelleux,
SUCFés, ! Mets liguoreux
desserts SHETES,
desserts
_ _____________________________
g Rouges
Viandes Viandes puissants
rouges rouges
------------------------------------------ Rouges
. légers
Viandes Yiandes
blanches blanches
Poissons Poissons Blanc corsé
Entrée
A N .0 . " N A 1 Blanc sec
" Crustacés, Crustacés, Cremant,
fruits de fruits de Champagne
mer mer

Yann Rousselin le vin pas a pas



LJ Wine .. Sprit Affnity

Qu'est ce qu'un bon vin ?

Apres degustation : Longueur en bouche

Un vin qui laisse une grande persistance
d'aromes en bouche.

C'est une marque de qualite

Elle se mesure en caudalies (secondes)

Zone de grande qualité

12 3 45 6 78 9 10 1112 ...



LJ Wine .. Spuit Affinity

UToO Takoe xopolliee BUHO?

[locne geryctauun: pot AnuHa

— BKWHO, KOTOpOE OCTaBNSAET ANUTESTIbHOE COXPaHeHNe
BKyca Ha Hebe

— OTO 3HaAK KadyecTBa

— OHa n3mepsaetca B caudalies (cekyHObl)

[IpemMnym 3o0Ha
123456¢/789101112 ...




Comprendre une étiquette | Vie.sinsiy

189

mATEAY 1A TO0R W-
CRL BOURGEDIS

MARGAU X

MIS EN BOUTEILLES AU CHATEAU J

millésime

Aire strictement
délimitée

nom du domaine

_— Sélection de vin

___ nom du propriétaire

GFA LA TOUR OF MOMS « Preprdiale 4/-.:-|_

Sowmeony - an - Mkdse J1440 Meargowa




kJ Wine .. Spiit Affinty

Testez vos connaissances...



file:///Users/claudemassoc/Desktop/Wine & Spirit Affinity/Quizz/quizz de?gustation.ppt#Diapo 1

k_’ Wine .. SpiritAfﬁnity

Consells d'achat sur les vins 1

- Les vins blancs du Frioul sont assez meconnus par les
consommateurs etrangers et quelques fois par les
connaisseurs eux mémes, ils sont pourtant parmi les
milleurs vins blancs secs du monde. D'ou un bon rapport
qualité/prix, il faudra privegier les DOCG de Collio
Garziano et Colli Orientali del Friuli proches de la
frontiere slovene, deux crus exceptionnels.

- Certains Barolo de la Region du Piemont sont assez
onereux vous pouvez facilement les remplacer par des
Barbaresco du méme cépage mais a la production plus
restreinte.



k_’ Wine . SpiritAfﬁnity

Consells d'achat sur les vins 2

Certains Barbera, pour les meilleurs d'entre eux,
tiendront aussi la distance. La différence tiendra surtout
dans la puissance et la duréee d'élevage.

- Le Chianti est une appelation désormais tres répandue
en raison de la forte demande etrangere, il faudra
privilegier la dénomination «Classico» ou «Classico
Riserva ».

- le nero d’'Avola est accessible en termes de prix pour
une qualité intéressante. Inutile de depenser des
fortunes pour un domaine repute.



Contents :
Contenu :

Connaissance des terroirs, cépages et
vignobles,
Knowledge of terroir, grapewines and
vineyards,

Exercice sur les aromes,
Exercise on aromas,

Dégustation de 5 vins a chaque cours,
Tasting of five different wines at each course,

Fiches techniques et note de dégustation,
Tasting wine sheets and tasting note,

Cartes des vignobles et quizz du vin,
Maps of vineyards and wine quizz

T aslig Cowrses
M/wdé{o/v

DUAA qualodiow

b

Les Vendredis et Samedis de 18h a 20h30
Fridays et Saturdays, 6 PM to 8.30 PM

Cours d’Enologie (2h30) : 59-€/pers
Tasting wine Courses
Promo exceptionelle 29 € jusqu’au 31 Mars

Relevant training of french wine courses
with a french wine expert WSET* certified

. L'Art de la dégustation

. Les "Chateaux" de Bordeaux (supp. 10€)
. Les mystéres du Champagne (supp. 20€)
. Les "Ducs" de Bourgogne (supp.10€)

. Les vins du sud de la France

. Vinification et vins Bio (supp. 10 €)

. Agréments vins et cuisine

. Les vignobles de France

*WSET : Wine & Spirit Education Trust

wines oillowsiasls

Tuiltiow o sonsaliouns Cq_ubmm.

En soirée :
The evening :

Organisation de dégustation de Grands Crus
Tasting events of french Great vintage
(109 € /pers.)

Inscription :
Reserve Now :

X : contact@wineaffinity.fr
D : 0033(0)6 03452601

www.wineaffinity.kazeo.fr
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