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Le champignon a longtemps été considéré comme un végétal et pourtant, il ne ressemble pas
a une plante: ¥

— il n'a ni racines, ni feuilles, ni fleurs: c’est un thallophyte.

— il n'est pas vert car il ne contient pas de chlorophylle, cette substance qui permet aux<
plantes d'utiliser la lumiere du soleil pour fabriquer de la matiere.

Pour toutes ces raisons, les champignons font aujourd'hui partie d'un monde bien a part : le réegne

fongique (en latin Fungus signifie champignon).

Le monde des champignons, Office National des foréts.

1. Pounguoi be champigmon me peut-il pas entven dans la farmille des végétaun ?

Il n'a ni racines, ni feuilles, ni fleurs: c’est un thallophyte.
Il n'est pas vert car il ne contient pas de chlorophylle.

2. AMW&O%WMW—%?

le regne fongique

Comment naissent les champignons?

Ce qu'on appelle par habitude «champignon», ne représente qu'une petite partie de La plante entiere,
comme une pomme n'est qu'une petite partie d'un pommier. La partie visible c’est le carpophore. Le
reste du champignon vit caché dans la terre, sous les feuilles mortes ou sous L'écorce des arbres
pendant La plus grande partie de I'année. Il a la forme d'un tres long filament blanc appelé mycélium.
Celui-ci se développe tres vite quand il fait chaud et humide. C'est souvent le cas en automne, quand
La terre s'est réchauffée pendant L'été et qu'il se met a pleuvoir beaucoup.

Pendant qu'ils s'allongent et se ramifient dans le sol, Les filaments du mycélium peuvent se
rencontrer et se «marier». s donnent ainsi naissance aux «fruits» que nous appellerons
champignons pour simplifier les choses.

Les champignons présentent des formes différentes , mais tous fabriquent des spores. Les spores sont
tres petites, quelques miliemes de millimetre, mais trées nombreuses: souvent plusieurs milliards pour un
seul champignon! Quand le champignon est mir, il libére ses spores et celles-ci se dispersent grdce au
vent. Quelques-unes vont germer et produire un nouveau mycélium.

Les champignons, de Boeck
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le mycélium.
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Celui-ci se développe tres vite quand il fait chaud et humide. C'est souvent le cas en automne, quand La terre
s'est réchauffée pendant L'été et qu'il se met a pleuvoir beaucoup.

S. Quelte est 'utilits des spones ?

Quand le champignon est m{r, il libere ses spores et celles-ci se dispersent grdce au vent. Quelques-unes vont
germer et produire un nouveau mycélium.

La structure du champignon et son cycle de vie.

6. &W&Wm@cﬁamﬂgnmdd@%agc&de%%&zﬁag@mmmm%ma

la volve — les lamelles— le mycélium — les spores- le bulbe — le chapeau- I'anneau — le pied

3 Le champignon a grandi et a produit des spores qui se dispersent.
\ J

1 Les spores tombent sur le sol et Le mycélium envahit le sol.
\ J

é )

2 A La rencontre de 2 filaments de mycélium, un champignon se développe.
\ J

Les champignons_ Corinne Pirotte.
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le bulbe
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Et sous mon chapeau ?
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lamelles aiguillons

X : ’amanite tue-mouche. ex : le pied de mouton

tubes alvéoles

X : le bolet ex : la morille

7. Choisis pawmi ces mots :

les tubes

les lamelles

les alvéoles

les aiguillons

plis

les plis
ex : la girolle

Les champignons_ Corinne Pirotte.
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Expérience :récupérer une sporée

Expérience 1

- Prendre un carpophore mature et couper son pied I
- Retourner le chapeau sur le papier bristol )
- Apres 24 heures, enlever le chapeau et vous verrez une belle sporée apparaitre. .
- Coller le papier transparent autocollant pour la préserver. I

= 4

=

- Expérience 2

- Prendre un carpophore mature sans couper le pied

- Découper une ouverture circulaire dans le papier bristol et faites passer le pied dans cet orifice
- Poser le tout dans un verre avec un fond d'eau -
- Aprés 24 heures, retirer le carpophore pour voir la sporée

Comment se nourrit le champignon ?

Les champignons, eux, ne peuvent pas fabriquer leur nourriture seuls. Comme les animauy, ils trouvent
 leur nourriture dans d'autres plantes, ou animaux, dans des étres vivants ou morts Et pourtant, ils n'ont ni
bouche, ni estomac ! Ces deux organes sont remplacés par le mycélium.

Le mycélium est la «racine» du champignon. C'est une immense toile de filaments fins qui
absorbent la nourriture nécessaire a la croissance du champignon.

En forét, en retournant des feuilles mortes ou une écorcé pourrie, tu découvriras
peut-étre le tissu blanchdtre du mycélium d'un champignon éboueur.

Le plus vieux mycélium connu a ce jour s'étend sur une surface grande comme 15 terrains de
football. Ce mycélium géant américain aurait 1500 ans.

Le monde des champignons, Office National des foréts.
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70. Que%eétf’uﬂfa‘edwwmgce&wm /

Le mycélium est la «racine» du champignon. C'est une immense toile de filaments fins qui
absorbent la nourriture nécessaire a la croissance du champignon.

77. Quefeét&rz&wg/wmm/gceﬁumcomm7

Le plus vieux mycélium connu a ce jour s'étend sur une surface grande comme 15 terrains de
football. Ce mycélium géant américain aurait 1500 ans.

Les éboueurs-nettoveur:

Les saprophytes sont les champignons qui se nourrissent de matiéres mortes recyclées. lis
éliminent du sous-bois I'épais tapis de feuilles mortes et de restes végétaux; sans eux, la
forét serait étouffée.

Pour obtenir de pareils résultats, quelle est leur arme secrete?

acide enzymes

dangereux profiteur J ﬁ

St iy,
Les champignons parasites se nourrissent directement d'étres vivants sans rien leur apporter
en échange. lis les font méme mourir. Certains d'entre eux, microscopiques, provoquent des
maladies graves. En 1846, en Irlande, le mildiou s'attaque aux pommes de terre, entrainant la
famine et I'exode d'une partie de la population en Amérique du Nord.

Le monde des champignons, Office National des foréts.
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La symbiose.

Certains champignons vivent en parfaite harmonie avec un autre étre vivant. ex : la truffe
qui vit au pied des chénes. Pour récolter les truffes ’homme s’aide d’un cochon truffier,
d’un chien. La truffe noire @ un prix qui varie entre 500 a 1000 euros le kg.

12 Cd@eﬁ@m&qxwf%3mmumuaﬁmmf%oﬁawwugﬂmmmé@mwvm

Les saprophytes sont les champignons qui Se nourrissent de matieres mortes recyclées.

Les champignons parasites se nourrissent directement d'étres vivants sans rien leur apporter en
échange.

La symbiose : certains champignons vivent en parfaite harmonie avec un autre étre vivant

Des champignons utilisés par I'hnomme.

Nous mangeons des champignons microscopiques sans le savoir. Les levures et les
moisissures facilitent la fermentation et donnent du goGt aux aliments. Les moisissures, ces
champignons microscopiques, sont nécessaires pour les fromages a pate molle : le
camembert, le brie, le munster, le bleu d'Auvergne ou le roquefort ont tous des golts
différents.

De nombreux médicaments, appelés antibiotiques, sont fabriqués a partir des champignons.
Grdce a eux, des maladies graves comme la typhoide ou la tuberculose ont disparu de notre
pays. Un des antibiotiques les plus utilisés est la pénicilline produite par une moisissure
découverte par le docteur britannique Fleming en 1928.

Le monde des champignons, Office National des foréts.

13, Quelle est U'wtilits des levunes et des moisissunes ?

Les levures et les moisissures facilitent la fermentation et donnent du go(t aux aliments

14. Quéwdéwwumt&bﬁémb{f&Me?Engueff@aﬂmée?

Le docteur britannique Fleming en 1928.



DAt e PrénOom & coeeeeeeeeeeeeeeeeeee e

QUELQUES CHAMPIGNONS COMESTIBLES

Cépe de Bordeaux ~ Champignon de Paris Chanterelle commune

Polypore en ombelle  Trompette des morts Truffe noire du Périgord Vesse de loup perlée Volvaire soyeux

QUELQUES CHAMPIGNONS VENENEUX, VOIRE MORTELS

Bolet de Satan Clitocybe

Inocybe de Patouillard Lépiote brunatre

. S
Lépiote a créte Mycene pur Paxille enroulé Amanite phalloide Trichlome tigré

' 9
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A lire si tu es intéressé par les champignons....

Pouwr apprendne & reconmaiitne Pour en apypendie plus sun leuwr mode de vée.
feéoﬂa/mfugmaw; SERIEVERTE 3

m
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Te monde des

Un documentaine CPS : Cepe a sorcier

Les champignons_ Corinne Pirotte.


https://www.youtube.com/watch?v=j8zkie24WvE&t=142s
https://www.google.be/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwibyI_AzIPeAhVRDuwKHXcDBg0QjRx6BAgBEAU&url=https://www.unitheque.com/Livre/de_boeck_-_belin/Reconnaitre/Les_champignons-9235.html&psig=AOvVaw2eD85RpWJ_tih2S2JY1hsw&ust=1539526292058849

