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Ingrédients 
•2 œufs 
• 1 pot de sucre 
• 1 pot de farine 
• 2 pots de lait 
• des cerises

Le cerisier 
La recette du clafoutis 

Ustensiles 
•1 saladier 
• 1 pot de yaourt vide 
• 1 couteau 
• 2 cuillère en bois 
• 1 moule

Les étapes de la recette 

1. Mélanger les œufs avec le sucre dans un saladier. 

2. Ajouter la farine puis le lait. 

3. Mélanger la préparation. 

4. Laver les cerises. 

5. Enlever les noyaux. 

6. Déposer les cerises au fond du moule. 

7. Verser la préparation dessus. 

8. Faire cuire à four chaud 45 minutes. 

Bon appétit ! 
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