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La préparation

1 Eplucher les pommes de terre et les carottes.

2 Laver les pommes de terre, les carottes et les poireaux.
Laver les herbes.

3 Couper les [egumes en petits morceaux avec le couteau.
Couper les herbes avec les ciseaux.
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4 Verser les [éqgumes dans la marmite.
Ajouter de l'eau.
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Couvrit et mettre 3 cuire pendant 20 minutes 3 partir de
I'ébullition.

Clest prét !
I n’y a plus qu'a déguster !

BON APPETIT ¥




