
Du 30 mai au 3 juillet 2016

100 %
En juin, je suis à



nouveau

100 % Original 
Des idées cadeaux pour tous.

Pour tout ranger
Idée cadeau Fête des Pères. 
Remplissez-les de biscuits, dosettes 
de café, bonbons, fournitures…
Boîte signature 2,6 l (O36) 24,90 €
Boîte signature 4 l (O37) 28,90 €

100 % Futé 
Leur efficacité va vous bluffer ! 

Seulement
du 30 mai au 12 juin 2016

Vive l’apéro
En famille ou entre amis,
faites place à vos envies
pour vos apéros de l’été.
Réalisez des recettes sucrées
ou salées à l’infini : terrines, cakes, 
flans, pâtés en croute,
pains de viandes ou de légumes, 
gâteaux en forme de fleur…
Moule à cake junior silicone
+ Fiche recettes
+ Moule à manqué “fleur” silicone
+ Dépliant recettes
(O28) 56 € 28 €

-50 %

Cuisine traditionnelle
et moderne
90 recettes intemporelles et 
incontournables qui font craquer 
toutes les générations.
Livre “Génération Tupperware”
(O31) 17,50 € 14,50 €

nouveau

Changez de Lame
selon vos besoins
Epluchez vos fruits et légumes avec 
précision et réalisez des tranches de 
légumes, fromages... grâce à ces
3 Lames interchangeables 
disposées dans un seul Boîtier. 
Parfait pour préparer des salades, 
quiches, plats mijotés, woks de 
légumes, chips crues de légumes 
pour l’apéritif…
Click Série (O29) 33,90 €

Lame large

Lame 2 en 1

Lame verticale

Droit au but
Epatez enfants et maris en réalisant 
un gâteau en forme de ballon de 
football ou un burger géant.
Succès garanti !
Moule football silicone
+ Livret recettes (O21) 32,50 €

-3 €



-4 €

100 % Zen 
Ils s’occupent de tout... Vous vous occupez de vous !

Pour vos plats familiaux
Pour une cuisson dorée à souhait,
sans éclaboussure et sans 
surveillance, au four traditionnel. 
(jusqu’à 250°C).
Ultra Pro 5,7 l + Livret recettes
(O30) 129,90 € 109,90 €

Repas express
au micro-ondes
Idéal pour la cuisson des viandes, 
blancs de volaille, brochettes mais 
aussi des poissons en filets ou en 
pavés, légumes longs ou farcis et 
pour vos plats comme les endives 
au jambon, les courgettes farcies...
MicroCook rectangulaire 1,7 l
+ Dépliant recettes
(O34) 69,90 € 65,90 €

-20 €

Préparation : 20 mn  
Cuisson : 10 à 13 mn à 600 watts

Ingrédients pour 4 personnes
• 1 gousse d’ail
• 20 g de gingembre frais
	 (ou 2 ml de gingembre en poudre)
• 30 ml de sauce soja
• 15 ml de Maïzena
• 15 ml d’eau
• 500 g de viande de bœuf pour fondue
• 100 g de poivron vert
• 100 g de poivron rouge
• 100 g d’oignon
• 125 g de champignons de Paris
• 15 ml d’huile
• 5 ml de sucre (± 5 g)
• 15 ml de jus de citron vert

Dans le TurboTup, hachez l’ail et le 
gingembre épluchés avec la moitié de la 
sauce soja, la Maïzena et l’eau. Versez 
cette préparation sur le bœuf émincé et 
laissez mariner. 
Epluchez avec le Click Série Lame 2 en 1, 
les poivrons lavés et vidés, puis coupez-
les en lamelles.
Dans le TurboTup, hachez grossièrement 
l’oignon épluché.
Avec le Coup’ Vite, coupez les champignons 
lavés. 
Mettez dans le MicroCook rectangulaire 1,7 l, 
l ‘oignon, les poivrons, les champignons, 
l’huile et faites cuire couvert 6 à 8 mn à 
600 watts. Ajoutez le bœuf avec la 
marinade, le sucre, le jus de citron, le reste 
de sauce soja et mélangez. 
Faites cuire couvert, 4 à 5 mn à 600 watts. 
Se déguste aussi bien chaud, que froid en 
salade mélangé avec du riz, de la 
coriandre et des noix de cajou hachées. 

Salade de bœuf
asiatique



-4,50 €

-5 €

100 % Plaisir 
Une table d’été haute en couleurs. 

nouveaux
coloris

Déjeuner sur l’herbe
Apportez du pep’s à vos
pique-niques !
Conservez et transportez crudités, 
salades composées, desserts et 
fruits dans les Bols hermétiques ;  
servez vos boissons fraîches 
préférées dans le Pichet.
Ensemble 2 Bols Flash
(1,3 l et 2,5 l)
+ Pichet Flash 2 l
(O27) 44,20 € 29,20 €

Les Bouteilles écolo
tout terrain
Eau, jus de fruits, sirops à l’eau, 
thé ou café glacé…
Emportez vos boissons fraîches 
partout : au bureau, au sport, en 
pique-nique, en vacances…
Idéal pour équiper toute la 
famille cet été !
3 Eco sport paillettes 500 ml
(O26) 28,80 €

-15 €
Osez

et sortez les couleurs !

100 % Liberté 
Les plats qui s’adaptent à vos envies.

Fini les plats qui refroidissent
Des sets complets pour conserver au chaud
ou au froid, servir, réchauffer et égoutter
tous vos plats. Zéro stress en cuisine !

Iso Tup 2,25 l 
+ Cuiller de service Iso Tup
(O35) 36,50 € 32 €

Iso Tup 3,25 l 
+ Cuiller de service Iso Tup
(O32) 40,50 € 35,50 €

Passoire Iso Tup 2,25 l
(O33) 10 €



offert

COUVERTS
DE SERVICE FLASH

Sortez (vos) Couverts !

Fente pour égoutter

Manche perforé
pour clipper les
C ouverts entre eux

Idéal pour servir :
Des salades vertes,

salades de pâtes, 

boulettes de viandes, 

moelleux, tranches de 

tomates, mozzarella, 

viandes…

Leurs atouts :
• Pratiques : parfaits
 pour le service à table
 ou en pique-nique.

• Hygiéniques : les
 mains ne rentrent
 pas en contact
 avec les aliments.

• Compacts : les
 manches s’emboîtent
 parfaitement pour un
 rangement optimal.

• Bonne prise en main
 grâce aux manches
 en forme de vagues.

C omment clipperles C ouverts ?
Rentrez l’extrémité du manche de la Cuiller fendue dans la perforation de l’autre Cuiller. Exercez une légère rotation jusqu’à entendre un “clic”.

C omment les utiliser :
3 positions possibles
• Séparés pour le service.
• Clippés en position classique. 

• Clippés en position inversée.

COUVERTS
DE SERVICE FLASHSortez (vos) Couverts !

Fente pour égoutter

Manche perforé
pour clipper les
C ouverts entre eux

Idéal pour servir :
Des salades vertes,

salades de pâtes, 

boulettes de viandes, 

moelleux, tranches de 

tomates, mozzarella, 

viandes…

Leurs atouts :
• Pratiques : parfaits
 pour le service à table
 ou en pique-nique.
• Hygiéniques : les
 mains ne rentrent
 pas en contact
 avec les aliments.
• Compacts : les
 manches s’emboîtent
 parfaitement pour un
 rangement optimal.
• Bonne prise en main
 grâce aux manches
 en forme de vagues.

C omment clipperles C ouverts ?Rentrez l’extrémité du manche de la Cuiller fendue dans la perforation de l’autre Cuiller. Exercez une légère rotation jusqu’à entendre un “clic”.

C omment les utiliser :3 positions possibles
• Séparés pour le service.
• Clippés en position classique. 
• Clippés en position inversée.

Découvrez l’expérience Tupperware sur :
www.tupperware.fr/carriere

Tupperware  
France Officiel @tupperware_france

nouveaux

Spécial Hôtesses

Cadeau Bonus
3 Boîtes Cubix (650 ml, 1 l, 1,8 l)

Lorsque vous réalisez votre Atelier
entre le 30 mai et le 12 juin 2016,

vous les recevez en plus
des Cadeaux Hôtesses

présentés sur ce dépliant.

Tupperware recrute
de nouveaux Talents H / F

Démarrez (1) en juin, et transformez
vos Couverts de service Flash…

en Couverts à salade Chef Series !

1er Cadeau
Lorsque vous décidez
d'organiser un Atelier
Savoir-FaireTM

Panier picnic

nouveau

+...

Offre réservée aux Clientes et Hôtesses de juin
(du 30 mai au 3 juillet 2016).

En plus de votre Kit
de démarrage

(1) Nouvelle validée à 300 € en 1 semaine.



(1) Limitée à une seule offre par Atelier. Hors promotions. Valable sur un seul Produit du Catalogue Tupperware France en vigueur.
(2) Indispensable dans les 8 semaines.

nouveau

Spécial Hôtesses
Les rendez-vous datés et les ventes réalisées vous permettent de sélectionner

votre 2ème Cadeau dans le Plan Etoiles du Catalogue Tupperware en vigueur
du 30 mai au 3 juillet 2016 ou de le choisir parmi les promotions suivantes :

50 % de réduction
sur votre Produit préféré du

Catalogue (1) + +

50 % de réduction
sur votre Produit préféré du

Catalogue (1) + +

50 % de réduction
sur votre Produit préféré du

Catalogue (1) + +

50 % de réduction
sur votre Produit préféré du

Catalogue (1) +

50 % de réduction
sur votre Produit préféré du

Catalogue (1)

Pour 1 rendez-vous (2) + 800 € de ventes
50 % de réduction sur votre Produit préféré du Catalogue (1)

+ Râpe AdaptaChef munie du Cône à râper + Cône à trancher
+ Livret “AdaptaChef” Collection 1000&1 astuces
+ Micro MinuteTM + Livre “La cuisson Sous pression”

Pour 1 rendez-vous (2) + 450 € de ventes
50 % de réduction sur votre Produit préféré du Catalogue (1)

+ Râpe AdaptaChef munie du Cône à râper + Cône à trancher
+ Livret “AdaptaChef” Collection 1000&1 astuces

Dès 350 € de ventes
50 % de réduction sur votre Produit préféré du Catalogue (1)  

OU
Salade on the go family

Pour 1 rendez-vous (2) + 550 € de ventes
50 % de réduction sur votre Produit préféré du Catalogue (1)

+ Micro MinuteTM + Livre “La cuisson Sous pression”

OU

Pour 1 rendez-vous (2) + 1 000 € de ventes
50 % de réduction sur votre Produit préféré du Catalogue (1)

+ Râpe AdaptaChef munie du Cône à râper + Cône à trancher
+ Livret “AdaptaChef” Collection 1000&1 astuces
+ Micro MinuteTM + Livre “La cuisson Sous pression”
+ Sauteuse 2,8 l Chef Series

(1) Limitée à une seule offre par Atelier. Hors promotions. Valable sur un seul Produit du Catalogue Tupperware France en vigueur.
(2) Indispensable dans les 8 semaines.



Cachet Animateur(trice) Tupperware

Le Cadeau 
Invité(e)
Les Couverts de service 
Flash et leur Marque-page 
sont offerts à toute
personne assistant à un 
Atelier Savoir-FaireTM entre le
30 mai et le 3 juillet 2016.
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(1) Limité à un seul par Invité(e).

Mme / M. : ............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................ .........

aura le plaisir de vous recevoir à un Atelier Savoir-FaireTM le : ......................................................................................................................................................................................................

De : ......................... h.........................        A : ......................... h .........................

Adresse : ........................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

Tél. : ..........................................................................................................................................  E-mail : ............................................................................................................................................................................................................................................

Recettes réalisées lors de l'Atelier : .............................................................................................................................................................................................................. .......................................................................................	

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

L'Irrésistible(1) du mois
Dès 20 € d'achats, vous pouvez en profiter,
2 Bols Flash 550 ml à 5 € seulement,
soit 10 € de réduction.
(O25) 15 € 5 €

Venez avec un ou une ami(e), 
vous serez les bienvenu(e)s.
Retrouvez l'ensemble de nos 
Produits sur www.tupperware.fr

Le Bonus à saisir
Le Bol Flash 4,3 l est offert dès 59 € d'achats.

5€
seulement

Invitation

COUVERTS
DE SERVICE FLASH

Sortez (vos) Couverts !

Fente pour égoutter

Manche perforé
pour clipper les
C ouverts entre eux

Idéal pour servir :
Des salades vertes,

salades de pâtes, 

boulettes de viandes, 

moelleux, tranches de 

tomates, mozzarella, 

viandes…

Leurs atouts :
• Pratiques : parfaits
 pour le service à table
 ou en pique-nique.

• Hygiéniques : les
 mains ne rentrent
 pas en contact
 avec les aliments.

• Compacts : les
 manches s’emboîtent
 parfaitement pour un
 rangement optimal.

• Bonne prise en main
 grâce aux manches
 en forme de vagues.

C omment clipperles C ouverts ?
Rentrez l’extrémité du manche de la Cuiller fendue dans la perforation de l’autre Cuiller. Exercez une légère rotation jusqu’à entendre un “clic”.

C omment les utiliser :
3 positions possibles
• Séparés pour le service.
• Clippés en position classique. 

• Clippés en position inversée.

COUVERTS
DE SERVICE FLASHSortez (vos) Couverts !

Fente pour égoutter

Manche perforé
pour clipper les
C ouverts entre eux

Idéal pour servir :
Des salades vertes,

salades de pâtes, 

boulettes de viandes, 

moelleux, tranches de 

tomates, mozzarella, 

viandes…

Leurs atouts :
• Pratiques : parfaits
 pour le service à table
 ou en pique-nique.

• Hygiéniques : les
 mains ne rentrent
 pas en contact
 avec les aliments.

• Compacts : les
 manches s’emboîtent
 parfaitement pour un
 rangement optimal.

• Bonne prise en main
 grâce aux manches
 en forme de vagues.

C omment clipperles C ouverts ?Rentrez l’extrémité du manche de la Cuiller fendue dans la perforation de l’autre Cuiller. Exercez une légère rotation jusqu’à entendre un “clic”.

C omment les utiliser :
3 positions possibles
• Séparés pour le service.
• Clippés en position classique. 

• Clippés en position inversée.


