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Mon ours m’obéit et fait des tours
le bouffon 

le montreur d’ours 

le valet 

Je dois amuser les invités pendant le 
repas. Entre deux plats, je leur raconte 
des histoires, je jongle... Je les fais rire ! 

le cracheur de feu 

le roi 

le bouffon 

Je suis au service du seigneur !  
Le pâté d’anguille, c’est vraiment un plat 
de fête pour les seigneurs.  

le valet 

le cuisinier 

le bouffon 

Tout le monde est impressionné quand 
je crache des flammes ! Mais j’ai un truc 
pour ne pas me brûler... 

le bouffon 

le cracheur de feu 

le cuisinier 



Date :________________________    Prénom :___________________ 

Histoire 

2/5 

Le château fort_Toboclic 5 

Questionnaire : Pirotte Corinne 

1/2 cuillère à soupe safran 
175 gr pâte brisée 
70 gr cannelle 
200 gr noix hachées 
1 pincée figues séchées 
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figues séchées  

 

 
safran 

 

 

 

 

Découper des ronds dans la pâte.  

Mélanger les figues aux noix.  

Appuyer avec une fourchette sur les bords pour fermer.  

Badigeonner de miel.  

Ajouter le miel, la cannelle, le safran. Mélanger.  

Mouiller les bords de la pâte et fermer les chaussons.  

Faire cuire 30 minutes.  

Couper les figues en petits morceaux.  

poser une cuillère de mélange au milieu de chaque rond.  

Laisser refroidir et servir.  
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Choisis parmi les mots suivants. 

assiette - doigts - tranchoir - aliments - sauce - pain - invités - 

fourchette- pauvres - repas 
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