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LA SEMAINE DU GOUT

du 12 au 18 octobre 2015

Lundi : Nous avons regardé une vidéo sur le chocolat pour nous expliquer son origine et sa fabrication. Nous avons
aussi dégusté différents chocolats avec des teneurs en cacao de 64% a 90%. Nous n’avons pas aimé ceux a 85% et
90%.
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Mardi : Nous avons dégusté des chocolats avec des mélanges différents. Pour deviner ce qui se cachait dans le
chocolat, nous avons pu utiliser 3 sens : la vue, I'odorat et surtout le goQt.
Nous avons voté pour savoir lequel était le plus apprécié dans la classe. Entoure celui que tu as apprécié.
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RESULTATS DES VOTES !!!

Jeudi : Nous avons fabriqué et dégusté des sucettes fruit/chocolat/topping

Vendredi : Nous avons suivi une recette pour confectionner des moelleux au chocolat noir cceur fondant chocolat
blanc. Nous en avons fait assez pour tous les enfants de I’école et nous les avons dégustés ensemble durant la
récréation de I'aprés-midi.



