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- INGREDIENTS :

\;N Pour environ Dejufs Chocola{g par Dof (28 e|éves) %
RS - . ] |< de choco|ajt a Pahsser noir (CHoco|aJc Nestle desser{m)j

‘ 50 de noix de coco rapeé :

50 g de gavoJches écrasées

T’*’f- Des Pls{aches noix, amandes
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Préparation - Cuisson : 20 minutes > Réfrigéra‘cion -1 nuit

t faire fondre le chocolat au bain-marie environ 20 minutes.

2. Diviser le chocolat fondu dans 3 saladiers différents.

3. Dans un d_ ,|{adiers, incorporer de la coco rapée, dans |’ achre, émietter des
Bavojcjces gmﬂes )

b Remphr les mini-moules des 3 préparafions, en n oubliant pas pour le chocolat
noir nature d’ Y insérer Parfois (mais ce n est pas une ob|iga{ion) une noisette,

|€ dernier resjtera na’ture.

une Pisjcache ou une amande.
5 Mettre au réfrigérajceur une nuit complé{e.
v Démouler le lendemain.
7 Remphr les Po{s (13 chocolats sufﬁsen{)
Dé uster |
PS un moule suffit pour remphr un po’c de chocolat.

Casseroles — Pelits saladiers — Culllre en bois — Spatules - Petites
_ cuilleres (1 par enfanjc) Moules £
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