g) oun 4 pefbwrm% .

1204 de beure domi-sef. 100 do sucne

2 grosooufs. 150 de fanine

[ sachetdobosune. 503 do tait

[ sachet dethe ( Danjecting. Qasam, Ceylan, Eant. Gy )

gow’,pa,maiéan :10ma Cuisson : 45mn i

1) Préchauflontofount, 170, Soitinbe beunne et tos ceufs du frigr

2) Ransun saladien. bathre lo beunne en crime auec bo sucne usqu & ce que
e mélange blanchisse.

3) Qjoten bos oeufp battus e mibangen.

4) Jamizen.ta fonine & ba lesune au~dessus de baprépandtion, puis. ajoten
lerths et e bail. & mélangen jusqu. a.ce que ta pate soll bien. lisse.

5) Versen lapits dans be moute beunns,

6) Lairser cuine au four préchaufle pendart 4 04 S5Ominutes. selon le foun.
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