
9 Le beurre de cacao, c’est : 
A -La matière grasse naturelle extraite du cacao 
B - De la graisse de baleine 
C - Une crème à bronzer pour la plage 
 
10 Pourquoi les statues sont-elles en chocolat noir ? 
A- Le chocolat blanc est une matière précieuse très rare 
B - L’artiste qui les a sculptées n’aime pas le chocolat au lait 
C - Le chocolat noir se conserve plus longtemps 
 
11 En quoi le chocolat blanc est-il différent ? 
A- Il n’a pas de masse de cacao 
B - Il n’a pas de beurre de cacao 
C - Il ne peut pas bronzer 

Tes impressions sur ce musée … 
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________________________________________________________ 

Le musée du Cacao  et du Chocolat 

Localise le musé du Cacao et du chocolat sur le plan  

 

Commençons la visite… 



IL ETAIT UNE FOIS LE CHOCOLAT 
 
1 Qui est Quetzalcóatl ? 
A - Un druide gaulois 
B - Le dieu qui révéla la culture du cacaoyer 
C - Un chef de guerre espagnol 
 
2 Dans quel pays Quetzacoalt a-t-il apporté le cacaoyer ? 
A - En Américacao 
B - Au Mexique 
C - Sur les îles Chocolat 
 
3 A quoi servaient les fèves de cacao à l’époque des aztèques ? 
A - De monnaie et de médicament 
B - De pions pour jouer aux échecs 
C - De bonbons 
 
4 Quel est le nom du conquistador qui a rapporté le chocolat en 
europe ? 
A - Marco Polo 
B - Phileas Fogg 
C - Hernan Cortes 
 
5 Dans quel pays d'Europe a-t-on commencé à consommer du 
chocolat? 
A- En Angleterre 
B - En Espagne 
C - En Suisse 
 
6 Quand a-t-on introduit le chocolat en France ? 
A - Dans les années 1600 
B - Au temps de Charlemagne 
C - Le 14 juillet 1789 
 
7 Comment est arrivé le chocolat en France 
A - A dos d’éléphant à travers les Pyrénées 
B - Par bateau en provenance du Portugal 
C - Par un hélicoptère belge 
 
8 Qui a inventé le chocolat au lait ? 
A - Les chocolatiers suisses 
B - Le lièvre de Pâques 
C - Monsieur Kinder 

LA FABRICATION DU CHOCOLAT 
 
1 L’arbre dont on extrait le cacao est : 
A- Le chocolatier 
B - Le cacaoyer 
C - Le cafetier 
 
2 Quelles sont les trois espèces de cacaoyer 
A - Criollo, Forastero, Trinitario 
B - Criollero, Forastiollo, Trinicao 
C - Criollo blanc, Forastero noir, Trinitariolé 
 
3 Comment s’appelle le fruit du cacaoyer dont on extrait les 
fèves de cacao ? 
A - Une carabosse 
B - Une cabosse 
C - Un carrosse 
 
4 Dans une cabosse, il y a… 
A - Plus de 3.000 fèves. 
B - Entre 20 et 50 fèves. 
C - Une dizaine fèves. 
D – Aucune fève. 
 
5 Sur quelles parties de l’arbre poussent les cabosses ? 
A - Sur les racines 
B - Sur les feuilles 
C - Sur les grosses branches et le tronc 
 
6 A quoi sert le concasseur ? 
A - A séparer les fèves de la coque 
B - A laver les cabosses 
C - A nettoyer la poudre de cacao 
 
7 "Torréfier" les fèves, c’est… 
A- Les faire griller 
B - Les écraser 
C - Les éplucher 
 
8 A quelle température sont-elles grillées ? 
A - 360° 
B - 135° 
C - 90° 


