
Les cocktails et mocktails réveillon Noel

Cranberry-Bubbles à la clémentine

Ingrédients 1 verre

    cava 15 cl
    jus de cranberry 5 cl
    clémentines 2 rondelles
    graines de grenade 1 c. à café
    menthe fraîche 1 feuilles

    Au préalable

Préparation (5 min)

    1 Versez le jus de cranberry dans une flûte et ajoutez-y les rondelles de clémentine et les graines
de grenade.
    2 Complétez de cava ou de champagne bien froid et décorez avec la menthe.

Spicy Gin Tonic

Ingrédients 1 verre

    gin 6 cl
    tonic 20 cl
    romarin frais 1 branches
    citronnelle 1 branches
    piments rouges 1
    glaçons



    Au préalable

Préparation (5 min)

    1 Remplissez un verre à gin aux 2/3 avec des glaçons. Versez-y le gin et le tonic.
    2 Fendez la tige de citronnelle en 3 jusqu’à 1 à 2 cm du pied. Idéal pour apporter de la saveur au
cocktail, tout comme la branche de romarin que vous plongez aussi dans le verre.
    3 Ôtez les  graines  du piment  et  détaillez-le en très fines  rondelles.  Ajoutez 4 rondelles au
cocktail.

Genever Tonic et sorbet aux baiesd'argousier

I

ngrédients 1 verre

    genièvre 5 cl
    Fever-Tree Clementine Tonic with Cinnamon 15 cl
    sorbet (surgelés) 1 billes
    baies de genièvre 2
    citrons verts 2 rondelles

    Au préalable

Préparation (5 min)

    1 Versez le genièvre dans un verre à cocktail et déposez-y 1 boule de sorbet à l’aide d’une
cuillère parisienne.
    2 Disposez les rondelles de citron vert et les baies de genièvre sur le sorbet et complétez avec le
tonic bien froid.



Mocktails

Apple Ginger Mocktail

Ingrédients 1 verre

    ginger-ale 20 cl
    jus de pomme 5 cl
    citrons verts 2 rondelles
    glaçons

    Au préalable

Préparation

    1 Versez le ginger-ale dans un grand verre et complétez de glaçons.
    2 Ajoutez les rondelles de citron vert et, au moment de servir, le jus de pomme.

Green Boost

Ingrédients 1 verre

    Ice Tea Green 20 cl
    jus de citron vert 2 cl
    concombres 1
    gingembre 3 tranches



    thym frais 1 branches
    miel liquide 1 c. à café
    glaçons

    Au préalable

Préparation (5 min)

    1 Mettez le gingembre, le jus de citron vert et le miel dans un verre à cocktail. Roulez le ruban de
concombre et enfoncez-le dans le verre.
    2 Ajoutez quelques glaçons et complétez avec l’Ice Tea Green. Garnissez avec la branche de
thym.

Mocktail aux baies et brochette de fruits pour enfants

Ingrédients 1 verre

    citrons verts 0.5
    jus de baies noires 5 cl
    eau pétillante 15 cl
    raisins blancs sans pépins 2
    raisins noirs sans pépins 2
    glaçons

    Au préalable

Préparation

    Pressez 1 citron vert après y avoir découpé une longue guirlande de zeste avec un économe.
Versez  le  jus  et  quelques  glaçons  dans  un  verre.  Ajoutez  5  cl  de  jus  de  baies  noires  (par  ex.
Innocent) et complétez avec 15 cl d’eau pétillante. Alternez 4 raisins noirs et blancs sans pépins et
la guirlande de zeste sur un bâtonnet et déposez ce dernier sur le verre.


