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Le moulin est une succession de tuyaux qui montent, qui descendent.
Le blé est amené par camion jusqu'a la minoterie.

Le blé est stocké dans des silos de 11 métres de hauteur, c'est environ 25 tonnes de blé.

Etape 1 : La brosse a blé : elle sert a enlever les poils qui se trouvent a I'extrémité du grain de blé.

Etape 2 : On nettoie le blé : on enléve les herbes, les grains de mais qui viennent du champ.

Etape 3 : L'épierreur : il sert a enlever les cailloux qui sont mélangés au blé. Les cailloux tombent
dans un seau.

Etape 4 : Les machines mesurent I'humidité du grain.
Puis le grain est mouillé pour qu'il soit plus souple et pour mieux enlever sa poche de protection qui
s'appelle le son.

Etape 5 : Le grain repose environ pendant 20 heures avant d'étre utilisé afin que I'eau arrive jusqu'a
I'intérieur des grains.

Etape 6 : Avant d'écraser le grain, il faut enlever le son : c'est I'enveloppe qui entoure le grain de blé.

Etape 7 : Des le premier passage dans le moulin (c'est a dire la machine a broyer), le grain devient
de la grosse semoule, puis de la petite semoule, puis aprés de la farine. Pour devenir de la farine, le
blé doit étre broyé plusieurs fois en passant entre des cylindres.

Etape 8 : La farine est passée dans le tamis pour obtenir de la mouture trés fine (mouture = poudre
blanche).
Planchistere = autre nom du tamis.

Etape 9 : Le meunier met la farine dans des sacs de 25 kilos pour les plus gros. C'est 'ensachage
par la machine qui s'appelle I'ensacheuse. Aprés les sacs montent sur un tapis roulantou il y a

I'étiqueteuse. Puis ils arrivent sur une palette. Dés qu'il y a 36 sacs, on I'enveloppe dans du film
plastique transparent. Enfin on met les palettes dans I'entrepét.

* |l'y a plusieurs sortes de farine : il y en a de la plus grise, de la beige, de la blanche.... La minoterie
utilise du blé et du seigle.

* Les meuniers mettent la farine dans les sacs, comme le papa de Matéo.

* Dans le laboratoire, les meuniers regardent si les grains sont utilisables, de bonne qualité pour faire
de la farine.

* |l y a une machine qui enléve les ceufs microscopiques qu'il y a dans la farine et qui proviennent

d'insectes.

*La minoterie envoie du blé en Chine, au Japon.



