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Polemique sur I'Huile de Palme...

L'huile de palme
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Le cas de Ferrero
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De plus, elle a I'avantage sur les autres huiles
d'éviter de passer par une phase
d'hydrogénation pour la travailler, ce qui
permet de ne pas créer d'acides gras trans,
qui eux, sont trés mauvais pour la santé.

Il rappelle enfin 'engagement de Ferrero pour
le respect de l'environnement et dans les
démarches durables menées par la société
pour s'approvisionner en huile de palme

durable. Son objectif est d'avoir, a I'horizon
2015, une production 100 % durable pour
éviter les problémes de déforestation.

Des concurrents de Nutella opportunistes

Certaines entreprises ou distributeurs en
profitent pour surfer sur cette tendance "anti-
huile de palme".

Par exemple, Casino vient de lancerNoisette,
"la premiére péte a tartiner sans huile de
palme".

(Euh... Monsieur Casino... Il en existe d'autres
depuis un bon moment déja : comme celle-

ci ou encore celle-1a...)

L'huile de palme a donc été remplacée par de I'huile de tournesol, du beurre de cacao et de
l'huile de coco qui rendent le produit un peu moins riche en acides gras saturés que son
concurrent. Mais au niveau nutritionnel, il n'y a pas de nouveauté, Noisette est a consommer
elle-aussi avec modération !

Au niveau organoleptique, cette pate a tartiner ressemblerait beaucoup au Nutella. En effet, la
recette utilisée est similaire et conférerait a cette pate une texture et un godlt trés proches du
Nutella.

Au niveau communication, Casino a choisi d'attaquer directement Ferrero en utilisant
la publicité comparative pour promouvoir son produit. Dans les rayons, on peut donc
observer l'affiche ci-dessous, accompagnée d'une multitude de pots de pate a tartiner Casino.
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PATE A TAATINGF ALK NOISETTES

AVEC HUILE DE PALME
13% DE NOISETTES
7% DE CACAO
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SANS HUILE DE PALME
13°%o DE NOISETTES
7% DE CACAO

SUCRE - HUILE DE TOURNESOL - NOISETTES 13% - CACAQ MAIGRE
7.4% - POUDRE DE LAIT ECREME - BELRRE DE CACAD - HUILE DE
COCO - LACTOSERUM EN POUDRE - EMULSIFIANTS : LECITHINES DE
TOURMNESOL - ARGME.

SUCRE - HUILE VEGETALE - NOISETTES 12% - CACAD MAIGRE 7 4% -
LAIT ECREME EN POLIDRE 6,5% - LACTOSERUM EN POLDRE - EMUL-
SIFIANTS : LECITHINES (SCLIA] - VANILLINE.

Tout ceci fera surement évoluer le monde de lindustrie agroalimentaire. Les
entreprises qui ne se mettront pas a I'huile de palme durable ou a une huile de qualité
se risqueront a des retombées économiques lourdes, sans parler de la dégradation de
leur image auprés des consommateurs...
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