GATEAU AU CHOCOLAT DE JEANNE

Géateau au chocolat - cuisson 45 min a 150° (suivant le four on peut réduire la durée)
- 100 g chocolat

- 100 g beurre

- 100 g sucre (je réduis a 80 g)

- 5 oeufs

- 1 bonne cuillére a soupe de farine

- 1 bonne cuillére a soupe de fécule

Au bain-marie fondre le chocolat avec le beurre,

Battre les jaunes avec le sucre, puis farine et fécule

Battre les blancs en neige

Incorporer le chocolat puis les blancs




