
       
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
	  
	  
	  
	  
	  

  Les araignées de la sorcière      

  Ingrédients  
 

♦ 60 g de farine 
♦ 100 g de sucre 
♦ 100 g de chocolat noir 
♦ 100 g de beurre fondu 
♦ 1 cuillère à café de levure chimique 
♦ 2 œufs 

    Pour la décoration : 
♦ de la confiture 
♦ des vermicelles en chocolat 
♦ des rouleaux de réglisse ou des « fils coca » 
♦ des bonbons dragibus 

	  
     

      Préparation      
 

♦ Faire fondre le chocolat avec le beurre au micro ondes 
♦ Mélanger au fouet le sucre et les œufs 
♦ Ajouter le chocolat et le beurre 
♦ Incorporer petit à petit la farine et la levure 
♦ Verser dans des petits moules beurrés 
♦ Enfourner à 180° pendant 15 minutes 
♦ Laisser refroidir 
♦ Badigeonner  chaque gâteau de confiture 
♦ Ajouter les vermicelles en chocolat  
♦ Enfoncer 8 morceaux de réglisse pour faire les pattes 
♦ Coller 2 dragibus pour faire les yeux 
 

 

	  
	  

	  	  

 
	  

	  

	  

	  

la
m
ai
tr
es
se
ai
m
e.
ek
la
bl
og
.co
m
	  


