Cake junior marbré.

Pour 6 personnes :

100 gr de sucre

100 gr de beurre

2 ceufs

100 gr de farine

% cuillére a café de levure chimique
1 pincée de sel

50 gr de chocolat noir

Faire préchauffer le four a 190°C. Faire fondre le beurre dans le Pichet MicroCook. Dans le Bol a
pdtisserie 3.5L mélanger le sucre et le beurre fondu avec le Fouet plat métallique. Tout en mé-

langeant, ajouter les ceufs, la farine, la levure et la pincée de sel. Verser la moitié de la prépara-
tion dans le Moule a cake junior posé sur la grille froide du four.

Mettre le chocolat en morceau dans le Shaker 350 ml a fondre au bain marie dans le Pichet Mi-
croCook. Mélanger a la Spatule silicone fine et |le verser dans le reste de la pate dans le Bol meé-
langeur. Bien mélanger et verser sur la pate du Moule a cake junior en mélangeant délicatement
pour les assembler I'une a I'autre avec de jolies marbrures.

Faire cuire environ 45 minutes bas dans le four a 190°C. laisser refroidir avant de démouler.



