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* 1 pate sablee _un fouet
* billes de cuisson
- un saladier

* 1 pot de confiture de lait
une cuillere en bois

* 2 ou 3 bananes

un moule a tarte
* 200 grammes de chocolat noir
QZG cl de creme liquide

une casserole /
€topes:

1. Enfournez au four a 180° le moule avec la pate sablee et

les billes de cuisson. La pate doit étre doree.
2. Laissez reposer puis lorsque la pate est froide, retirez les billes.
&. Etalez sur la pate une couche de confiture de lait.

&, Coupez des tranches de bananes et disposez-les sur la confiture.
5. Coupez le chocolat noir, et chauffez-le avec la creme dans une

casserole. Mélangez et etalez le tout sur la tarte.

®. Laissez au frigo pendant quelques heures.
Bon appetit !

Souligne les mots qui disent ce que tu dois faire.
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