
Breve storia della pizza (Mosaico Italia, ed. Edilingua)

Ricostruite l’ordine esato dei paragraf

1. Nell’estate del 1889 il re Umberto I° e la regina Margherita, visitarono Napoli. Per l’occasione,  
furono convocat a Palazzo reale i due pizzaioli più bravi della cità : Rafaele Esposito e sua 
moglie Rosina Brandi. 

I due allora prepararono le tre pizze più famose di Napoli.

Alla più semplice, quella al pomodoro e mozzarella, decisero di aggiungere qualche foglia di 
basilico. Apparivano così i  tre colori  della bandiera italiana : il  verde del basilico, il  bianco 
della mozzarella, il rosso del pomodoro. La regina ne apprezzò non solo il gusto ma anche il  
patriotsmo dell’accostamento  dei  colori  al  punto  che  Rafaele  Esposito  fu  autorizzato  a 
batezzare la « nuova » pizza con il nome di Margherita.

2. La sua storia è antchissima, le tracce risalgono addiritura agli  antchi egizi  che per primi  
inventarono il forno. La pizza che più somiglia a quella che noi conosciamo si mangiava già nel 
‘700. Allora si tratava di pasta per pane condita con struto, aglio e a volte formaggio, che poi 
veniva cota in forni a legna. Poco a poco lo struto fu sosttuito dall’olio.

3. Esistono  oggi  decine  di  varietà  di  pizze.  Tra  le  più  carateristche  bisogna  ricordare :  la 
Marinara,  la  Margherita,  la  Quatro  stagioni,  la  Cardinale  e  la  Capricciosa.  A  queste  si 
aggiungono moltssime altre variant. Generalmente ogni pizzaiolo ha una sua specialità e in  
ogni pizzeria troverete la pizza che porta il nome del locale in cui è servita. Del resto una delle  
carateristche della pizza è proprio la sua capacità di adatamento ai vari ingredient. Non 
restate a bocca aperta quindi davant a combinazioni fantasiose e bizzarre come la pizza con 
tonno e funghi o la pizza ai frut di mare.

4. La pizza è, insieme alla pasta, il piato italiano più conosciuto nel mondo. Celebre per le sue 
innumerevoli  combinazioni,  la  pizza  ha  fato il  giro  del  pianeta  diventando una  pietanza  
internazionale. La riceta originale è nata in Italia a Napoli.

5. Dall’Italia  la pizza è stata esportata negli  Stat Unit dagli  emigrant italiani  a partre dalla 
seconda metà dell’800. Da allora si è difusa in tuto il mondo e in tute le culture.



6. La data più importante per la pizza è il 1889. L’Italia era stata unifcata da poco soto la corona 
dei Savoia. Ed è proprio in occasione di una visita della famiglia reale a Napoli che nacque la  
più celebre delle pizze : la Margherita.

7. Sempre nel  ‘700 gli spagnoli portarono in Europa e nel sud Italia il pomodoro e nell’800 si  
cominciò a condire la pizza con il pomodoro. Iniziò così la storia della pizza moderna. A quei 
tempi  le  pizze  più famose di  Napoli  erano tre :  la pizza  mastunicola (condita con struto, 
formaggio e basilico), la pizza marinara (con olio, pomodoro, origano, aglio e alici) e la pizza  
pomodoro e mozzarella (solo con olio, pomodoro e mozzarella)

 L’ordine giusto è : …..  …..   …..    …..    …..  …..   …..    

Rispondi alle domande     :  

1. Cos’è la pizza ?

2. Dove nasce la riceta originale ?

3. Quando inizia la sua storia ?

4. Quali sono le date important nella storia della pizza ?

5. Qual è la diferenza tra la tradizionale pizza al pomodoro e mozzarella e la Margherita ?

6. Perché la pizza è stata chiamata Margherita ?

7. Quante varietà di pizze esistono ?

Dopo avere rileto la storia della pizza, completate le seguent frasi.

1. La pizza ha fato…………………………………..del mondo.

2. Gli egiziani…………………………………………il forno.

3. La pizza che conosciamo …………………………………………………….già nel ‘700.

4. Originariamente la pizza…………………………………………………. in forni a legna.

5. In occasione di una visita dei reali………………………………………………………..la pizza più famosa del 
mondo.

6. Sulla Margherita…………………………………………I colori della bandiera italiana.

7. Generalmente, ogni pizzaiolo ha ……………………………………………………………….


