
MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE 
 

Janvier 2017 
 

 Mardi 3 Jeudi 5  Vendredi 6 
 Mousse de canard 

Emincé de dinde à la normande 2/7/13 

Purée du Pays de Léon 2 
Yaourt 2 

Betteraves et féta 3/5/7/13 
Tajine d’agneau 

Boulgour 
Fruit 

Potage Crécy     

Bouchée marine 2/9 
Perles de pâtes 

Liégeois aux fruits 2  
    

Lundi 9 Mardi 10 Jeudi 12 Vendredi 13 
Salade océane 

Bœuf bourguignon 
Semoule 

Mousse au chocolat 

Soupe à l’oignon 

Chou farci 
Pommes de terre sautées 

Minestrone de fruits d’hiver 

Endives émincées de la planèze 
Poisson sur coussin de poireaux 

Spaghettis au beurre 
Yaourt 

Salade de riz fromagère  
Rôti de porc aux fruits secs 

Haricots verts 
Fruit 

    

Lundi 16 Mardi 17 Jeudi 19 Vendredi 20 

Velouté d’endives 2 

Jambon braisé 
Gratin de gnocchi à la tomate 

Yaourt 2 

Duo de saucissons 
Poisson sauce Dugléré 2/4/6/9/10/11/13 

Petits pois 
Flan 2 

Flammekuche  2 
Poulet au paprika 

Carottes 
Fromage/Fruit  2 

Salade Pondichery 2 
Beef haché 7 

Pois chiches à l’espagnole 
Coque  2 

    

Lundi 23 Mardi 24 Jeudi 26 Vendredi 27 

Salade de blé aux lentilles 7/13 
Fish burger 

Choux de Bruxelles 
Crème dessert 2 

Salade de pdt cauchoise (Pays de Caux) 
(cresson, pdt, gruyère, jambon, céleri) 2/13 

Sot l’y laisse de dinde 
Gratin de potiron 2/4 

Fruit 

Crème vichyssoise 2 
Lapin chasseur 2/1/4/7/11 

Flageolets 
Bananes gratinées 

Menu savoyard 
Salade des Alpes à la viande des grisons 

13/7 
Diot 

Crozets en tartiflette 2 
Biscuit de Savoie 4 

    

Lundi 30 Mardi 31   
Consommé 

Poule au pot 
et ses légumes 
Fromage/Fruit 

Rillettes de Jeannot et leurs toasts 
Paëlla 

au poisson et fruits de mer 
Compotée d’ananas à la crème de Gavottes 

  

 

 Sous réserve de modifications (raisons techniques, problème d’approvisionnement ou de livraison) 

 

La soupe dans tous ses états !  


