
Tarte aux clémentines

Les ingrédients :
- une paté feuilletée toute prête (offerte par Natura Ventoux, pour l’atelier)
- 10 à 15 clémentines (selon leur taille)
- du sucre blond

Préparation :
- Préchauffer le four à 180°
- Couper les clémentines en tranches fines dans le sens indiqué sur l’image 
pour obtenir le dessin étoilé sur chaque tranche.
- Epépiner si nécessaire.
- Disposer la pâte sur un plat à tarte et en rouler légèrement le bord
- Disposer les tranches de clémentines en rond en bien les superposant.
- Saupoudrer de sucre
- Enfourner et surveiller régulièrement jusqu’à ce que le bord de la pâte soit 
doré.

C’est simple et c’est délicieux.


