ANNIVERSAIRES DE SEPTEMBRE

Pour féter les anniversaires de Bryan et Laurine, on a réalisé tous
ensemble un gdteau le vendredi 03 octobre. Le mercredi d'avant on avait
voté pour choisir le golit et c'est le chocolat qui a eu le plus de votes.

Voila la recette qui a eu beaucoup de succes !

TARTE AU CHOCOLAT

Ingredients pour 10 personnes
200 g de chocolat
200 g de beurre
300 g de sucre
5 ceufs
100 g de farine
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1/ Meftre le chocolal en morceaux + 2 cuilléres a soupe d’eau dans
un bol.

2/ Faire fondre doucement au micro-onde.
3/ Ensuite, ajouter le beurre en petfits morceaux. Mélanger.
4/ Ajouter le sucre. Bien mélanger.
5/ Casser les ceufs. Baftre en omelette, ajouter au mélange.
6/ Terminer avec la farine famisée. Incorporer délicatement.

7/ Chemiser el beurrer un moule.
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8/ Verser dans le moule. Cuire au four environ 35min thermostat 4/5
(120/150°).




