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Recette des crépes
Pour réaliser la pate a crépe, il faut deux ceufs,

de la farine, du lait, du sucre et de I'huile.

Verser la farine dans un saladier et faire un petit puits.

Casser les ceufs dans le puits.

Mélanger avec un fouet et ajouter le lait petit a petit.
Verser le sucre et I'huile et mélanger a nouveau.
Laisser reposer une demi-heure sous un torchon.
Faire cuire dans une poéle tres chaude et huilée.
(Le petit secret des gourmands : pour faire des
crépes double choc, ajouter du chocolat en poudre

a la pate et tartiner la crépe de chocolat fondu.)
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Recette des crépes

Pour réaliser la pate a crépe, il faut deux ceufs,

de la farine, du lait, du sucre et de I'huile.

Verser la farine dans un saladier et faire un petit puits.

Casser les ceufs dans le puits.

Mélanger avec un fouet et ajouter le lait petit & petit.
Verser le sucre et I'huile et mélanger & nouveau.
l.aisser reposer une demi-heure sous un torchon.
I~aire cuire dans une poéle trés chaude et huilée.
(Le petit secret des gourmands : pour faire des
crépes double choc, ajouter du chocolat en poudre

a la pate et tartiner la crépe de chocolat fondu.)
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