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[Vigne, aang%eau gnmpént de [a famille heé vitacées cultivé paur Ses ba I
ap elées raisin, La wgne euraslenne est consommee depuis les temps préhistoriques. Des|
 pépins de ra}usm ont eje decouvprts dans |eSJ restes d'habitations lacustres de I'age du bronze en
,Su‘sse eten ltalie et

_|Lalculture de la/vigne,| préthuee en Palestine a I'époque biblique, fut introduite dans le reste du

\plus tard adoptée par | les| [Romains.

ang des tombes de [ Egypte antique. On admet que sa culture débutalil y a |
%quTtre, mille ; ans a partlr des espéces sauvages du Proche-Orient (Caucase, A5|e Mineure, Iran).

+

bajsm mediterranéen [par les marins phéniciens. Les Grecs cultivaient la vigne et cette plante fut |

ta Mgne eurasienne est maintenant cuttivée dans fes réegions suffisamment chaudes du monde
_genﬁier,: en particutier en Europe occidentale, dans tes Batkans, en Catifornie; en Austratie; en
‘Afrique du Sud et dans certaines régions d'Ameérique du Sud. Elte fut introduite 'en’Amérique du
'Nord a I'époque coloniale, mais cette premiére tentative échoua en raison des attaques de

'parasmes et de maladies des plantes. L'espéce américaine est aussi cultivée pour ses fruits dans

'centames régions de I'est des Etats-Unis. Les vignes de 'Est américain sont caractérisées par la
lpre}se#pce d'uneicouche Juteuse entre {a peau et la pulpe du fruit, ce qui permet d'enlever:
facn}ement la peau. Les variétés de vigne, qu'elles soient européennes ou est-ameéricaines, sont

clat sies id'apres l'usage que 'on-en fait. Les raisins qui servent a faire le vin de table dowent avoir

‘une acidité relativement ele\/ee et-un-taux de-sucre modéré alors que ceux qui-seront employes
‘pour fawe des vins §ucres doivent avoir un taux de sucre éleve et une acidité moyenne. Le raisin
‘de &atie (chasselas aJphbnée tavallee italia; etc ) doit avoir a la fois une faible acidité et un taux
lde sucre bas et etré facilement rtransportable Les raisins secs (sultanine, muscat d'Alexandrie,
ra»smé de Smyrpe pt de orlnthe) ont un taup( de sucre élevé et une acidite faible. Les variétés
eufopeennes sont considérées comme supeneures aux variétés des Etats-Unis pour 'lemploi
‘comme vin de tabl , raisi de table, vms de dessert et raisins secs, tandis que les vignes

les anhencauheé nt pre{erqes pour les j jus et gelées. Les raisins peuvent étre séchés pour | |

«produu‘re les ransms secs |

] | 1T T 1]

'Les tiges (vd/r \fegetal jgne) de la wbne péuvent s'accrocher aux murs et aux piquets au moyen ‘

d' o'rganes de support sp cialisés appelés vrilles. Les feuilles aux nervures palmées ont une
'de [deux feumes subcéssﬁ/es sur trois.| Leis ‘qu,uré généralement verdatres, sont portées en
‘grappes et sont SOIt stammees |soit plstulleeé parfois sur des plants différents. Les raisins sont
pontes par des sarments de deux ans, qul sdnt tallles apres la vendange '

V 1 1
LeI vngnes p!antees dans des wgnobles commermaux sont generalement mlses en place au
Lpri temps a partir de boutures d'un an enracinées ou greffées. Les racines sont taillées & une
llon ueur de7a10,cm pour faciliter la tache et les pieds sont plantés tous les 2,5 a 3 m. Toutes

|

'disposition ailteﬁne le Ton dé la tlge Dané la plupart des variétés, les vrilles apparaissent en face |
$ ong L | |

les potjsses sont ensulte ellmmees saufla plus robuste, qui est taillée pour qu'il ne Iui reste plus |

qu d?ux ou tr0|s bourgeons Ce traitement est répété au printemps pendant les deuxannées |

'suivantes. La plante qui en résulte développe un tronc principal robuste, le cep, ressemblant aun

peﬁlt trbnc d'arbre, avant qu'on la laisse fructifier. Le cep est capable de se soutenir tout seul _
Pendant le développement du cep, les sarments sont liés a un support vertical d'environ 2 m de

1ha tob plus. Lorsque le stade de fructification est atteint, les sarments sont taillés pour réduire| Ie

nombne de bourgeons Les pousses provenant des bourgeons restants sont plus prolifiques et |
|produisent d]u raisin de meilleure qualité.| |

| | | | | | : 1
'Les vignes sont/attaquées par un grand nombre d'insectes et de maladies dont les plus




communes sont le mildiou et I'oidium. En France, la maladie la|plus grave est le court-nqué, ddl a

L'un des objectifs essentiels|de|la viticulture francaise|est I'amélioration de la qualité des vins d

table. Le classe ept des|cépages, la disparition des cépages tolérés, |a plantation de cépages

ameligrés dans|les| régions productrices de vin de table, la limitation des rendements concourent

a ce resultat

aux pays viticoles/sont I'Esp

es prl

LAl

un virus trlanq;miys par un nématade| L'éradication du court-nqué nécessite parfois la désinfection dect

'Argenti

'ex-URSS
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lassgc tion :|/les vignes aapartlenn?nt a la famille des Vitacées.[La vigne eurasienne a recu le

om di itis|vinifera, la vigne américaine/celui de V. fabrusca.
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