
Prénom :     Date :   

Evaluation de production d’écrit : La recette 

Compétences A AR EA NA 

Ecrire une recette de cuisine sous forme de rubriques et y insérer des étapes.     

 

1) Voici la recette de la tarte aux fraises. Lis-la et colorie en jaune les ustensiles, 

puis en bleu les ingrédients. 

Pour faire une bonne tarte aux fraises (pour 8 personnes), il faut casser 2 œufs dans un saladier. 

Ensuite,  les battre avec un fouet comme une omelette. Ajouter avec le verre doseur 200g de sucre 

jusqu'à ce que le mélange blanchisse un peu. Ajouter une gousse de vanille, 200g de  crème fraîche et 

250g de fromage blanc. Continuer de remuer pour rendre la crème onctueuse. Puis, étaler le rouleau de 

pâte feuilletée dans un moule et y verser le mélange. Faire cuire pendant environ 30 mn à four chaud. 

Laver les 500g de fraises et enlever les queues. Attendre que la tarte refroidisse et y déposer les 

fraises (de l'extérieur vers l'intérieur pour que ce soit plus joli). 

2)  Malheureusement, elle a été mal recopiée et donc difficile à lire. A toi de la 

réécrire correctement en remplissant toutes les rubriques ! 

Nombre de personnes : Temps de cuisson : 

Ingrédients :  

……………………………………         ……………………………………… 
 
…………………………………            …………………………………… 
 
………………………………             …………………………………… 
 
……………………………… 
 

Ustensiles :  

………………………………       
 
……………………………… 
 
……………………………… 
 
……………………………… 

Etapes :  
 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

 

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

 

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

 

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 
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