
Sucettes aux smarties® 

 

 

 

 

Je commence la semaine avec une recette toute simple, toute gourmande pour les adeptes de chocolat ! Voici 
pour aujourd'hui des sucettes très craquantes au chocolat au lait garnies de smarties® et d'une ganache au 
chocolat blanc ! Que demandez de plus honnêtement ?! C'est sucettes sont juste trop bonnes ! Elles sont rapide 
à réaliser tout autant qu'à les manger ! Elles n'ont pas fait long feu je peux vous le dire ! Si vous non plus vous ne 
disposez pas d'empreintes à sucettes, faites comme moi prenez des moules à chocolat !  

Pour 9 sucettes 
 

Ingrédients: 

38 de smarties® 

150g de chocolat au lait 

50g de chocolat blanc 

2c. à soupe de crème liquide entière 

 

Préparation: 

Faites fondre 100g de chocolat au lait au bain-marie et badigeonnez-en les empreintes. Réservez au frais 1 à 2H. 

Faites fondre le chocolat blanc avec la crème liquide. Ajoutez les smarties® écrasés et mélangez bien. Disposez 
environ 1c. à café dans chaque empreinte, puis réservez de nouveau au frais pendant 1H. 

Faites fondre le reste de chocolat au lait. Versez-le dans les empreintes et fermez-les. Plantez un bâton dans 
chacune d'entre elles et disposez-les au frais pendant 2H. 

Démoulez délicatement les sucettes et dégustez ! 

 


