MUFFINS
Aux pépites de chocolat

Pour 30 a 40 muffins
Caissettes papiers et/ou moules silicones (j’utilise les 2 pour que les caissettes tiennent
bien)
500g de farine blanche
300g de sucre
4 ceufs
160g de beurre demi sel
30 cl de lait entier
10g de levure chimique
200g de pépites de chocolat

Faites fondre le beurre et laissez le tiédir

Mélangez les ingrédients secs

Ajoutez les ceufs, le beurre puis le lait et mélangez rapidement sans insistance
Ajoutez les pépites de chocolat

Préchauffez le four a 180°

Versez dans vos moules au %
Enfournez environ 20 minutes, ils doivent étre dorés

Sortir, laissez refroidir et déguster !!!
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