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MASTERCHEF

Le vendredi 28 avril, vos enfants vont mettre la main à la pâte pour réaliser deux recettes :
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Mélange la farine, le sucre et le sel;
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Ajoute les oeus. Mélange bien
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Ajoute l'eau, Te lait et Ihuile.
Mélange doucement.

Verse un peu de pate dans la poéle.
Fais cuire des deux cotés.
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Pour cela, nous avons besoin d’ingrédients et d’ustensiles. Si vous pouvez nous apporter l’un ou l’autre dans la classe, merci de vous inscrire sur ce tableau.
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