L3 Le chocolat
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D’ou vient le chocolat?

On fabrique le chocolat a
partir du cacao. Le cacao
est contenu dans les fruits
du cacaoyer.

Le cacaoyer est un arbre qui
pousse dans les pays
chauds d’Afrique et d’Amé-
rique du Sud.

On cueille les fruits du
cacaoyer. On les ouvre pour
récolter les graines de cacao
qui sont contenues a l’in-
térieur.

On fait sécher ces graines
au soleil pendant dix jours.
Puis on les envoie dans des
chocolateries. Ce sont les
usines ou ’on fabrique le
chocolat. Lon '

A la chocolaterie, on écrase les grai-
nes de cacao pour en faire une pate
brune. On y ajoute beaucoup de
sucre, un peu de vanille et parfois du
miel ou des noisettes.

On remue ce mélange pendant deux
jours.

Et enfin, on le verse dans des moules
pour faire des tablettes de chocolat et
autres friandises en chocolat. J

Prénom : .cccoeeeevneveveveeneen.

Entoure ce qui est vrai.

— dans une pétisserie.

une pate blanche.
— dans une chocolaterie. — une pate brune,

— dans une confiserie.

[

une poudre brune.

e Le cacaoyer est : ® Les graines de cacao séchent :
— un fruit. — au soleil.
— une boisson. — a 'ombre.
— un arbre — dans un grenier.

® On envoie les graines de cacao : e Avec les graines on fait :
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e Dans cette pate, on ajoute : ® On mélange pendant :
— du sel. — deux heures.
— de la farine. — deux minutes.
— du sucre, — deux jours.
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Compléte avec :
r )

amer — piquant — salé — sucré — acide — doux.
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