
PETITS-BEURRE ETOILES 

 

INGREDIENTS 

 

 
 

 
 

250 g 350 g 100 g 1 

sucre glace 
120 g 

 

MATERIEL 

  
 

 
saladier tamis cuillère four 

 
 

 
plaque four rouleau emporte-pièce 

 



 

 

    

 
 

 
 
 

 

Mettre le beurre et un jaune d’œuf dans 
un saladier, puis tamiser le sucre glace 

Ajouter la poudre d’amande et la 
farine 

 

 

 
 

 
 

Malaxer bien le tout Former une boule et 
laisser reposer 2h 

au réfrigérateur 

Etaler la pâte sur une 
épaisseur de ½ cm 

 

 

 
 

 
 

Découper les biscuits 
avec un emporte pièce 

Les déposer sur la plaque de four recouverte 
de papier cuisson et enfourner dans le four 

préchauffé à 180° pendant 8 à 10 mn 



 


