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Le gateau aux pommes
de Tatie Rosette

Ingrédients : Les ustensiles :
125 g de farine eune fourchette

« 125 g de beurre demi-sel .
eun saladier

e125 g de sucre en poudre

3 belles pommes eune balance

o3 ccufs eUn Moule

el sachet de levure

| 1 I @ 2. Ajouter le beurre et le sucre.
1

1. Faire fondre le beurre | v

1
1
:
au micro-onde v oo

dans un saladier.

@ 4, Ajouter

les ceufs

e
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3. Melanger avec une fourchette.

Ry o
@ 5. Peler et couper Q‘, @

les pommes €en morceaux.

la levure la farine

v

6. Les intégrer a la pdte. W_
| 5 I 7. Verser le tout | é I

dans un moule beurre.

/

Mettre au four a 180°
pendant 40 minutes.
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