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La recette...

1. Verser le contenu du sachet dans un
saladier, ajouter I’ceuf et le beurre
mou.

2. Mélanger pour obtenir une pate
homogéne

3. Former des boules et déposer-les
sur une plaque de cuisson. Aplatir
Iégerement les boules.

4. Enfourner la plaque 8 & 10 minutes
a180°C.

Astuce: pour plus de gourmandise,
ajouter une cuillére de miel a la pate!

Ingrédients a ajouter:

1 ceuf, 100g de beurre mou
Ingrédients du kit SOS brownies :
farine de blé, chocolat noir, bicarbonate
alimentaire, sucre roux, sucre vanillé
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