
LES SABLÉS DE NOËL 

Ingrédients (pour environ 35 biscuits): 

  

200 g de farine        60 g de sucre blanc       60 g de cassonade       125 g de beurre               1 œuf  

1. Verser la farine, le sucre blanc et la cassonade dans le saladier. Ajouter le 
beurre fondu et l’œuf battu.  

 Pétrir tous les ingrédients pour obtenir une boule de pâte lisse. 
  

2. Étaler la pâte avec un rouleau à 
pâtisserie (0,5 cm d’épaisseur environ).  

3. Découper des formes avec les 
emporte-pièces. 

 

4. Poser les formes sur la plaque à pâtisserie. 
     Mettre au four 10 à 12 minutes à 180° C. 
  


