Comment enlever
la coquille d’un ceuf cry ?
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1 Pose un ceuf cru dans un verre large.
Remplis le verre de vinaigre blanc. Au bout
de quelques minutes, des petites bulles se forment

sur la coquille.




2 Laisse tremper I'eeyf
pendant deux jours,

Puis nettoie-le délicatement m
Sous le robinet d’egy froide. "
La coquille a disparu | || ne reste \
plus que Ia membrane, qui était
collée sous Ia coquille,

3 S'il reste de la coquille, remets gauf & tremp
dans le vinaigre. Sinon, place-le debout
Sur un petit verre dans yne piece sompre-
Puis éclaire-le avec une lampe de poche :
tu vois a lintérieur,
car la membrane
et le blanc sont
transparents.
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