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Cake banane citron
Ingrédients pour 4 personnes :
* un citron non traité
* 100 grammes de beurre
* 200 grammes de sucre en poudre
* un sachet de sucre vanillé
* 3 œufs 
* 3 bananes
* un demi sachet de levure chimique
* 200 grammes de farine

Marche à suivre :
1. Préchauffe le four à 180 degrés.
2. Prélève le zeste du citron.
3. Presse le citron et garde le jus. 
4. Mélange dans un saladier : 
   le beurre, le zeste, le sucre 
   et le sucre vanillé.
5. Bats les œufs avec le fouet.
6. Ajoute les œufs battus et mélange.
7. Coupe les bananes en rondelles dans l’autre saladier.
8. Ecrase à la fourchette les rondelles avec le jus de citron.
9. Ajoute ce mélange au contenu de l’autre saladier.
10. Ajoute la levure et la farine.
11. Mélange pour obtenir une pâte homogène.
12. Verse le mélange dans un moule à cake beurré.
13. Mets au four 45 minutes à 180 degrés.
14. Laisse refroidir.

    BON APPETIT !

Ustensiles :
* un presse agrume
* 2 saladiers
* un fouet
* un couteau
* une fourchette
* un moule à cake 
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Cake banane citron
1. Quel est le genre de ce 
texte ? 

© Helgé 2023 sur : helgeblog.eklablog.com11. 12.

2. Combien faut-il de 
bananes pour faire ce 
cake ?  

Il faut 3 bananes.
Il faut 2 bananes.    
Le texte ne le dit pas.

3. Quelle quantité de sucre 
en poudre faut-il, pour faire 
ce  cake ?

Il faut 50 grammes de sucre en poudre. 
Il n'y a pas de sucre dans cette recette.
Il faut 200 grammes de sucre en poudre.

4. Quelle quantité de 
chocolat faut-il pour faire 
ce cake ? 

Il faut 300 grammes de chocolat.
Il faut 200 grammes de chocolat.
Il n'y a pas de chocolat dans ce cake.

5. Combien faut-il d’oeufs 
pour faire ce cake  ? 

6. Pour combien de 
personnes cette recette 
est-elle faite  ?
7. A quelle température 
faut-il faire cuire ce cake ?

8. Combien de temps doit-
on faire cuire le cake ? 

9. Avec quoi faut-il écraser 
les bananes ?  

10. Combien faut-il de 
citrons  ?

Le texte ne le dit pas.
pour 8 personnes
pour 4 personnes

Il faut le faire cuire à 180 degrés.
Le texte ne le dit pas.
Il faut le faire cuire à 60 degrés.

On le fait cuire 10 minutes. 
On le fait cuire 45 minutes.
Le texte ne le dit pas.

Il faut les écraser avec le couteau.
Il faut les écraser avec la fourchette.
Le texte ne le dit pas.

Il faut un seul citron.
Le texte ne le dit pas.
Il faut 3 citrons.

Le texte ne le dit pas.
Il en faut trois.
Il en faut deux.

C'est un texte documentaire.    
C'est une recette de cuisine.
C'est une histoire.  
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