GLACAGE AUX MARSHMALLOW
14 marshmallow
4 CAS de crème liquide
Colorants et/ou arôme si on le souhaite
[bookmark: _GoBack]Faites fondre au bain marie les marshmallow avec la crème
Ajoutez quelques gouttes de colorant et/ou une 15 ène  de gouttes d’arome
Mélangez et ajuster le dosage
Glacez gâteaux, cupcakes, cakes pops, etc …
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