
Truffes au chocolat 

 
 
 
 
 
Matériel : saladier, fourchette, cuillères à soupe,  cuillères à café 
 
Faire fondre le chocolat avec l’eau. 
Ajouter le beurre, les œufs et le sucre glace. 
 
Laisser reposer 2 heures au réfrigérateur. 
 
A l’aide de deux cuillères à café, former les truff es et les rouler dans le chocolat en poudre. 
 
Laisser reposer une nuit au réfrigérateur. 
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