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P’tit point produits
 
-Le pain est fourni par le boulanger d’Hurigny.

-Le fromage de chèvre est fourni par la fromagerie Chevenet. 

-L’huile d’olive et l’huile de tournesol sont issues de l’agriculture biologique.

- Les légumes sont fournis par les Jardins de Cocagne (Mâcon)











Suivant les arrivages, les menus peuvent subir de petites modifications.

	Lundi 3 

CHANDELEUR !

Salade de haricots beurre
Chili végé
Yaourt
Crèpe
	Mardi 4

Salade de maïs
Bœuf tomate
Carotte/Panais
Fromage 
Banane

	Jeudi 6  

Rillette de thon
Petits pois au lard
Compote 
Biscuit 
	Vendredi 7 Friand au fromage
Steak haché
Haricots verts
Camembert



Salade d’endives
Poulet/Pommes de terre
Fromage
Fruit

	Lundi 10

Maquereaux
Gratin de choux
Sauté de dinde
Crème dessert
	Mardi 11

Salade verte
Moules frites
Fromage
Orange
	Jeudi 13

Salade de lentilles
Tajine de légumes
Fromage blanc
Brioche du boulanger
	Vendredi 14 

Soupe
Pâte jambon
Fromage
Fruits secs


	Lundi 17 

Tarte au fromage
Poisson curry/Haricots verts
Glace




	Mardi 18 

Mâche
Blanquette de veau et riz
Fruit
	Jeudi 20 

Betterave cuites
Parmentier de potimarron
Fromage
Biscuit

	Vendredi 21

Salade de haricots coco
Epinards quenelles
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