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Etapes : SO

1~ Etaler g Péte & pizzg ¢ I"cide d'yn rouleau ¢
Palisserie

2- Etaler Jes rondelles de fomate et meltre lgs aulres
garnitures aqy dessus,

3 —Cuire Ig Pizza pendant 25 minutes dans un foyr
chaud,

4=Décorer g Pizza de feuilles de basilic et déguster,
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A foi d'écrire el de créer ton affiche
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{ A foi d'écrire el de créer ton affiche }
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- C'esf une invifalion pourun ...
- Qui féfe son anniversaire ? ......coovvviiiviiiinininn,
-Queldgea-f-elle ? .o

- L'anniversaire aura lieule ....oeeeieeeiiiiinn,
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Quel esf le fromage ?

de la fomme ou du camemberf

Qu’esf-ce qu'ily a avec le fromage ?

Dessine le dessert :




A foi d'écrire el de créer fon menu
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pafe a pizza

Preparation :
a G5, 20 mn
k""h. oy . .
Cuisson :
fomate mozzarella rapée champignons 25 mn
Efapes :
1-Efaler la pdfe a pizza a l'aide d'un rouleau &
pdfisserie

2 - Efaler les rondelles de fomafe el melire les aufres
garnifures au dessus.
3 —Cuire la pizza pendanl 25 minufes dans un four

chaud.
4 — Décorer la pizza de feuilles de basilic ef degusfer.
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Préparation :
G5k 20 mn
X Cuisson :
fomate I mozarelia répée | | champignons | 25 mn
Efapes :
1-Elaler la péte G pizza & I'aide d'un rouleau &
pétisserie

2 - Etaler les rondelles de fomate el mettre les autres
garnitures au dessus.

3 —Cuire la pizza pendant 25 minutes dans un four
chaud.

4 —Décorer la pizza de feuilles de basilic et déguster.
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A fon avis, de quoi as-fu besoin ?

CleslunNe .o
Combien y o-f-il d’ingrédienfs 7 ........................
Quel esl le femps de cuisson ? .....cooviviiiiiiinini.

Qu’esl-ce qu'ilmanque sur ceffe receffe ?
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A foi d'écrire el de créer fa recelfe

Pafes a la sauce fomale
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Ingredients :
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Usfensiles :
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