Le crumble aux pommes

Allumer le four a 210°. < ' ’

Peler et couper les pommes. E i

dans un plat beurré. L

Presser le citron sur les pommes.




Saupoudrer de sucre vanillé
et de cannelle.

Dans un bol, mettre la farine, le sucre
et le beurre coupé en morceaux.

Mélanger a la main.




Verser sur les pommes.

Faire cuire trente minutes.




Liste des courses E

6 pommes

150 g farine

125 g de beurre 'Ir‘};
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150g sucre roux g 7

7~ cannelle

1 sachet de sucre vanillé

1 citron



