Gateau au chocolat

Ingrédients :

%

100 g 200 g 100 g
de beurre de chocolat de sucre

ceufs de farine

Recette :

ﬁ Préchauffer le four a 180°C. i

ﬁ Dans une petite casserole :

NS
mettre 100g de beurre + 200g de chocolat. % gﬁ. L= 5

Faire fondre au bain-marie*.

* bain-marie = mettre un peu d'eau dans une grosse casserole

mettre une petite casserole dans la grosse casserole.

ﬁ Dans un saladier :

mélanger 4 ceufs + 100g de sucre

longtemps avec le batteur électrique.



ﬁ Ajouter 80g de farine.

Mélanger un peu.

ﬁ Préparer le moule :
mettre du beurre partout
mettre de la farine partout.

ﬁ Verser la pdate 4

dans le moule.

ﬁ Faire cuire au four

pendant 30 minutes.

des pictos de Sergio Palao (http://catedu.es/arasaac/)

lesjourneessonttropcourtes - illustrations créées a partir

source : recette de Cyril Lignac
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Faire fondre au bain-marie*.

* bain-marie = mettre un pcu d'eau dans une grosse casserole

mettre une petite casserole dars la grosse casserole.

ﬁ Dans un saladi

mélanger 4 czufs + 100g de sucre

longtemps avec le batteur électrique.



ﬁ Ajouter 80g de farine.
Mélanger un p

ﬁ Mélanger avec le chocolat. ®l >

ﬁ Préparcr le moule :
mettre du beurre partout
mettre de la farine partout.

ﬁ Verser la pdte v

dans le moule.

ﬁ Faire cuire au four

pendant 30 minutes.

des pictos de Sergio Palao (http://catedu.es/arasaac/)

lesjourneessonttropcourtes - illustrations créées a partir

source : recette de Cyril Lignac



